Carbuga, S.L.

,Carne de Buey Gallega”



Chuleteros de vaca, calidad
normal R3
No. Art. 1001




Chuleteros de vaca, calidad extra
U4-5
No. Art. 1002




Lomo alto de vaca con hueso,
maduracion 25 dias, calidad extra
No. Art. 1004




Lomo bajo de vaca, con hueso,
categoria extra
No.Art. 1006




Lomo alto de vaca sin hueso 8
costillas, calidad normal
No.Art. 1009
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Lomo alto de vaca 8 costillas, sin
hueso, calidad extra
No.Art. 1010




Lomo bajo de vaca, sin hueso,
categoria normal
No.Art. 1011
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Lomo bajo de vaca, sin hueso
categoria extra, No.Art. 1012




Chuletas, porcionado
Art.No. 1013




Lomo alto de vaca sin hueso, 5
costillas, 4kg+
No. Art. 1014




Lomo alto sin hueso, 5 costillas, 6kg+
No. Art. 1015




Picanha de vaca
No.Art. 1016




Solomillo de vaca con cordén, 4kg+
No.Art. 1017
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Solomillo de vaca Solomillo de vaca
con cordon 3,5kg+ con cordon, 2,7kg+
No.Art.1018 No. Art. 1019
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Cadera de vaca
No . Art.1020




Rabos de vaca,
entero 1x1
Art.No. 1021




porcionado

Rabos de vaca,
No.Art.1023




Chuletero de ternera rosada
No. Art. 1024




Corderos lechales aprox. 5kg
Art.No.1025
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