1. CENOMINACION: Licor de Hierbas “ANO SANTO” o 30 Ref.: 33070110 FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:

Agusrdiznts de Orujo LICOR DE HIERBAS “ANO SANTO”

Diversas clases de hiarbas sacas | manzanillz, paluly, hierba busna, filandmo ..}
Alcohol de origen agricola.
Ariicar

Agusz

2. MATERIAS PRIMAS:

3.ENVIDS: ENVIOS EN CAJAS SUELTAS POR AGENCIA A UNDO O VARIOS DESTINOS (cajas anti rotura)

TIPQ CANTIDAD PESO [kz) DIMENSIONES [cm) CODIGO EAN % ~
BOTELLA 0,70L 1,35 22,8X9X3 8422711152182 o .
casa & bot. 838  35altox31larzo2lanch = ETO ¥ Martinez nuevo
PALET 120xB0
e
. Frasca de disefio patentado. Lleva incorporado en el cuello un vertedor e

que hace mas fadl suvertido (igualmente patentado)

Etigueta y contra-etiqueta: Papel autcadhesivo metalizado

Tapon de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula
de plastico. En el tapon y debajo de la capsula esta colocado el precinto de .
impuestos especiales. |

. Caja: carton ‘.-'-..-)/

. Euro palet de 120 x BO. 16 cajas por base del palet. & Filas por palet.

4. Especificaciones del envase y :
embalaje:

5. Caracteristicas

: F o Grado alcoholico: 305
fisicoguimicas:

L ]
- Densidad del azlcar: 4,5% baumé

ECartiensticas Color: Amarillo cristalino

FECERI T - Olor: suave olor a hierbas y orujo
= v ; . Sabor: suave sabor a aguardiente de Orujo v a hierbas
. LConsistencia / textura: liguido
. Maceracion de aguardiente de Orujo y hierbas durante 3 meses
Rebaje de grado

7. Proceso de fabricacion: Endulztk con aar i

- Filtradoa -102C
. Control de calidad final

. Control tipico de materias primas -
B. Puntos criticos de control de = Peligros microbiclégicos: no proceden por su grade alcohdlico i
calidad: - Peligros fisicos: Vidrio y corcho.

. Peligros quimicos: Vigilar restos productos desinfectantes.

Precios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.

Filtrado: eficacia 100%, filtrado 2 veces en cada fabricacion Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.

9. Control de puntos criticos: ok R o
B Organcleptico: Vigilancia encada fabricacion




1. DENOMINACION: Licor de Café "ANOSANTO"

2. MATERIAS PRIMAS:

3. LOGISTICA: ENVIOS EN CAJAS SUELTAS POR AGENCIA A UNG O VARIOS DESTINOS (cajas anti rotura)

TIPD
BOTELLA

Cala

PALET 1200cB0

L ]
4. Especificaciones del envase y N

embalaje:

5. Caracteristicas
fisicoguimicas:

&. Caracteristicas
organclepticas:

7. Proceso de fabricacion:

B. Puntas criticas de control de

calidad:

9. Control de puntos criticos:

VOL: 30% Ref: 33070130 |

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
LICOR DE CAFE “ANO SANTO”

Aguardiente de Orujo
Café natural

Alcohol de origen agricola.
Azlicar

Agua

CANTIDAD PESD [ke) DIMENSIONES [em) CODIGO EAN _— i A
0,70L. 1,35 228X9%9 8422711152199 5 O
o] T Martinez nuevo
& hot. 8,38 35 sltox 31 largo2lanch. RNTU ‘

Frasca de disefio patentado. Lleva incorporado en el cuello un vertedor
gue hace mas facil suvertido [igualmente patentado)

Etigueta v contra-etiqueta: Papel autcadhesivo metalizado

Tapan de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula
gde plastico. En el tapon v debajo de la capsula esta colocado €l precinto de
impuestos especiales.

Caja: carton

Euro palet de 120 x BO. 16 cajas por base del palet. & Filas por palet.

Grado alcoholico: 30%
Densidad del azicar: B% baume

Color: negro café

Qlor: intenso olor a café y orujo

Sabor: intenso sabor a café y un togue a aguardiente de Orujo
Consistencia J textura: liguido

Maceracion de aguardiente de Orujo y café natural durante 3 meses
Rebaje de grado

Endulzado con azicar liguido

Filtrado

Control de calidad final

LControl tipico de materias primas

Peligros microbiclégicos: no proceden por su grado alcohdlico
Peligros fisicos: Vidrio v corcho.

Peligros quimices: Vigilar restos productos desinfectantes.

Precios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.

Filtrade: eficacia 100%, faltade 2 veces en cada fabricacidn : 3 ;
Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.

{Organcléptico: Vigilancia en cada fabricacion




1. DENOMINACION: Licor de Migl “ANO SANTQ”

2. MATERIAS PRIMAS:

VOL: 30% Ref.- 33070120
Aguardiente de Orujo

Miel de brezo v multiflores

Alcohol de origen agricola.

Agua

3. LOGISTICA: ENVIOS EN CAIAS SUELTAS POR AGENCIA A UNO O VARIOS DESTINGS | cajas anti rotura)

TiPD
BOTELLA

CAIA

PALET 120xBO0

4. Especificaciones del envase y :

embalaje:

5. Caracteristicas
fisicoguimicas:

6. Caracteristicas

organoclepticas:

7. Proceso de fabricacion:

B. Puntos criticos de control de
calidad:

9. Control de puntos Criticos:

CANTIDAD

PESO [ke} DIMENSIONES [em} CODIGO BEAN
0,70 L. 1,35 2ZEXKIKD 8422711152205
6 bot. 8,38 35 altox 31 largo2lanch.

Frasca de disefio patentado. Lleva incorporade en el cugllo un vertedor
gue hace mas facil suvertido {igualmente patentado)

Etigueta y contra-etigueta: Papel autcadhesivo metalizado

Tapan de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula

gde plastico. En el tapon v debajo de 1a capsula esta colecado el precinto de

impuestos especiales.
{aja: carton
Euro palet de 120 x BO. 16 cajas por base del palet. & Filas por palet

Grado alcoholico: 30%
Densidad del azicar: B3 baume

Color: marrén miel

Olor: intenso olor a miel y orujo

Sabor: intenso sabor a miel y un togue a aguardients de Orujo
Consistencia / textura: liguido

Endulzado del Aguardiente de orujo con miel de brezo y multiflores
Rebaje de grado
Control de calidad final

Control tipico de materias

Peligros microbiclégicos: no proceden por su grado alcohdlico
Peligros fisicos: Vidrio v corcho.

Peligros quimices: Vigilar restos productos desinfectantes.

Filtrado: eficacia 100%, faltado 2 veces en cada fabricacion
QOrganoléptico: Vigilandia en cada fabricacion

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
LICOR DE MIEL “ANO SANTO”

|“m
Brnro

Martinez nuevo

Precios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.
Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.




1. DENOMINACION: Licor de Liman "ANO SANTO" VOL: 25% Ref.: 33070150

Aguardiente de Orujo
Liman

Alcohol de origen agricola.
Azlcarliguido

Aguz

2. MATERIAS PRIMAS:

3. LOGISTICA: ENVIOS EN CAJAS SUELTAS POR AGENCIA A UNO O VARIOS DESTINOS (cajas anti rotura)

TIPD CANTIDAD PESO [ke} CHAAEMSIOMES [cm) CODIGO EAN
BOTELLA 0,70L 145 22,BX3X3 B422711152212
Cala & bot. 8,38 35 altox 31 largo2lanch.

Frasca de disefic patentado. Lleva incorporado en el cuello un vertedor
qgue hace mas facil suvertido (igualmente patentado)
Etigqueta y contra-etigueta: Papel autcadhesive metalizado

-
4. Especificaci del enva 2 i
LT e Tapon de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula

embalaje:
impuestos especiales.

Caja: carton

Euro palet de 120 x B0. 16 cajas por base del palet. & Filas por palet

5. Caracteristicas

Do s " Grado aicohlilicc?: 25%
’ - Densidad del azucar: 5,5% baume
& Cataciesishens L] Cc:lu.r:_ amarillo turt:'lc_: . .
1 L Olor: intenso olor a limon con un suave olor a orujo

orEanalepias: - Sabor: intenso sabor a limon y un togue a aguardiente de Orujo
- Consistencia / textura: liguido
* Macerado durante 3 meses con cortezas de limon

7. Proceso de fabricacion: . Endulzado con azdcar liguido
- Rebaje de grado
* Control de calidad final

B. Puntos criticos de control de 2 CDr_itm] tl'p_'lcu dE rr}a_ter'las et e

_ - Peligros microbiclogicos: no proceden por su grade alcoholico

sl " Peligros fisicos: Vidrio v corcho.

. Peligros guimices: \Vigilar restos productes desinfectantes

Filtrado: eficacia 100%, faltado 2 veces en cada fabricacion

2 Control. dc paRiie o QOrganoléptico: Vigilancia encada fabricacion

da plastico. En el tapon v debajo de la capsula esta colocado el precinto de

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
LICOR DE LIMON “ANO SANTO”

Precios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.
Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.




1. DENOMINACION: Licor de Tostado "ARNO SANTO" VOL: 30% Ref.: 33070160

. Aguardiente de Orujo

: . Azlicar tostado
AR ARNUS: Alcohol de origen agricola.
- Agua

3. LOGISTICA: ENVIOS EN CAIAS SUELTAS POR AGENCIA A UNG O VARIOS DESTINGS {cajas anti rotura)

TIPD CANTIDAD PESC [k=} DIMENSIOMNES [cm} CODIGO EAN
BOTELLA 0,701L. 1,35 22,BX9X9 B422711152335
CAlA 6 bot. B 3B 35 altox 31 largo2lanch.
PALET 120xE0

- Frasca de disefio patentadeo. Lleva incorporade en el cuello un vertedor

gue hace mas facil suvertido (igualmente patentado)

Etigueta y contra-etigueta: Papel autcadhesivo metalizado

Tapon de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula
de plastico. En el tapon y debajo de la capsula esta colocado el precinto de
impuestos especiales.

. Caja: carton

- Euro palet de 120 x BD. 16 cajas por base del palet. & Filas por palet.

4. Especificaciones del envase y :
embalaje:

5. Caracteristicas

i et Grado alcohdlico: 30%
fisicoguimicas:

-
- Densidad del azicar: 4,5% baume

&. Caracteristicas C{:I{:r: inetada :
: - Qlor: suave olor a orujo
organalepticas. . Sabor: suave sabor a orujo dulce
. Consistencia [ textura: liguido
- Endulzado del Azuardients de oruje con azlcar tostado
7. Proceso de fabricacion: - Rebaje de grado
- Filtrado
. Control de calidad fina
B. Puntos criticos de control de = Cor.ttml tl'p.icc:- dE rrr:a]:&rias pirgas ..
] - Peligros microbiclégicos: no proceden por su grado alcohalico
caliad. L Peligros fisicos: Vidrio y corcho.

Peligros quimicos: Vigilar restos productos desinfectantes

Filtrado: eficacia 100%, faltado 2 veces en cada fabricacion

9. Control de puntos Criticos: e ; : Fihoe Lo
E QOrzancleptico: Vigilancia en cada fabricacion

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
LICOR TOSTADO “ANO SANTO”

Lhreger

1o
Ernmo

Martinez nuevo

Frecios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.
Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.




1. DENOMINACION: Aguardients de Orujo A R0 SANTOY VOL: 40% Ref.: 33070140

2. MATERIAS PRIMAS: Aguardiente de Orujo

3. ENVios: ENVIOS EN CAJAS SUELTAS POR AGENCIA A UND O WARIOS DESTINOS (cajas anti rotura)

TIFD CANTIDAD PESO (k=) DIMENSIONES [om} CODIGO EAN
BOTELLA, 0,70L. 1,35 22,BX9X9 B422711152175
CAlA & bot. B 3B 35 altox31 largox2lanch.

PALET 120x80

Frasca de disefic patentado. Lleva incorporado en el cuello un vertedor
qgue hace mas facil suvertido (igualmente patentado)

Etigueta y contra-etiqueta. Papel autcadhesivo metalizado

Tapon de corcho natural con cabeza de madera. Retractilado con capsula

4. Especificactiones del envase y
embalaje:

impuestos especiales.
Caja: carton

Euro palet de 120 x BD.

Grado alcoholico: 405
Densidad del azucar: % baumeé

5. Caracteristicas
fisicoguimicas:

Color: Cristaling

{lor: Caracteristico del Aguardiente de Orujo
Labor: Aguardiente de Orujo

Consistendia [ textura: liguido

&. Caracteristicas
organolépticas:

Destilacion por arrastre de vapor del orujo de uva.
Almacenamientoy reposo durante 5 meses.
Rebaje de grado

Filtradoa —102C

Control de calidad final

7. Proceso de fabricacion:

Control tipico de materias primas (acidez, grado alcohdlico, color )
Peligros microbiclogicos: no proceden por su grade alcohdlico
Peligros fisicos: Vidrio v corcho.

Peligros quimicos: Vigilar restos productos desinfectantes.

8. Puntos criticos de control de
calidad:

Filtrado: eficacia 100%, filtrado 2 veces en cada fabricacion

9. Control de puntos Criticos: e s : b
i N Organocleptico: Vigilancia encada fabricacion

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
AGUARDIENTE DE ORUJO “ANO SANTO”

Martinez nuevo

Cirerer
@l‘m

Elrro

o il

de plastico. En el tapon y debajo de la capsula esta colocado el precinto de

/

Precios para mercancia puesta en destino encajas de 6 botellas.
Las 6 botellas pueden serde diferentes referencias.




1. DENOMINACION: Crema de Orujo “PANIZO”

2. MATERIAS PRIMAS:

3. LOGISTICA:

TIPO
BOTELLA
CAIA

4. Caracteristicas
fisicoguimicas:

5. Caracteristicas
arganolepticas:

. Proceso de fabricacion:

VOLA7%

Aguardiente de Orujo
Crema de leche

Wainilla

Mantequilla

Alcahol de origen agricala.
Azucar liquido

Agua

ENVIOS EM CAJAS SUELTAS POR AGENCIA A UNO O VARIOS DESTINDS (cajas anti rotura)

CANTIDAD PESO (ka) DI MENSIOMES e}
070 L. 1,30 27 X BXE3
& bot. B, 38 35 altox 31 largox 21anch.

Grado alcohdlico: 17%
Densidad del azlicar: 8% baumé

Color: marran claro

Clar: suave olor a vainilla y orujo

Sabor: suave sabor a vainilla y leche y un toque de orujo
Consistencia / textura: liguido denso

Mezcla del aguardiente y alcohaol con la vainilla ¥y mantequilla
Endulzado conazucar liquidao

Rebaje de grado

Control de PH

Mezcla con la base de leche.

Control de calidad final

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
CREMADE ORUJO “PANIZO"

Martinez nuevo

Cirerer
@ﬁ 0
IET]TU

L]
{1

Ly S e S SR

Ref.. 33010155

Precios para mercancia puesta en destino en
cajas de 6 botellas. Las 6 botellas puedenserde
diferentes referencias.




1-m=nznenacicn: Anardiente de Orujo “ANC SANTO”

2. MATERIAS PRIMAS: Aguardiente de Owuje

2 Caracterizticas - Grado alcohdSon: 40°%
fisicoquimicas: +  Densidad del amicar: 0% baume
= Color: Cristafing
4. Caracteristicas . Olor: Caractenscodsl Aguardiente de Crujo
lorganciépticas . Sabor: Aguardiente de Orujo

= Consistencia ! textura: biquido

= Destilacion por amastre de vapor del onujo de uva.

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
COLECCION MINIATURAS “ANO SANTO”

Ezste producto se suministra en packs de 4 unidades con las referencias
gue figuran a la izquierda o bien en cajas completas de un solo licar.

Sl
CANTIDADES MiNIMAS A ENVIAR Blno W

5 Proceso de fabrmicacion: " Almacenamiento y reposo duranie 5 meses, Rebape de grade, Fitrados —10 °C
Control de cakdad final

1. oENoMIACION: | jcor de Hlerbas “ANO SANTO" VOL. 30%
- Aguardiente de Oruje

2. MATERIAS PRIMAS: - Diversas clases de hisrbas secas | manzanidla, palulu, hierba buena, flandro )
=  Alcohol de onigen agricola, azicar, agua

2. Caracteristicas »  Grado alcoholice: 30%

fisicogquimicas: = Densidad del aziicar: 4,5% bsums
. Codor: Amarillo cristaling

4. Caracteristicas L3 dor: suave ofor 3 hierbas y omjo

organcispticas L Babor: suave sabor 3 aguardiente de Orujo v 3 hierbas

- Consistencia / textura: liquido

= Maceracion de aguardiente de Orujo v heerbas duranie 3 meses
5. Proceso de fabrnicacion: . Rebaje de grado, Endulzade con azicar biquide, Filirado a-10 °C

= Confired de calidad final

1. DENOMINACION: Licor de Café "ANO SANTO"

WOL: 3%

sfguardiente de Crujo
#afe natural
slicohol de onigen agricols, amicar, agua

2. MATERIAS PREMAS

+Grado alcohdlico: 30%

|3 Caracieristicas Sslcoquimicas: i
#Densidad del azucar 3% baums

«Color: negro café
«JHor: intenso olor 3 café y onuio
¢ Caracieristcas organoipioas:

sConsistencia / textura: liquido

#5gbor: mtenso sabor 3 café v un toque & aguandienis de Oruio

5. Procesa de tEoricacion *Rcbaje de grade

sEndulzade con azicar bquide, flirado y control de calidad final

ellaceracion de aguardiente de Oruje v café natural durante 3 meses

1. DENOMINACION: Licor de Tostado *ANO SANTO"

WO 3%

SouFdems & oo
wAzicar istada
«Alconal o8 arigen agricola, agua

2. MATERIAS PRIMAS

«3rado acohdiica 307

[i Caraciertelicas fslcoquimicas: Dereidad dd =0 5% e

00 1Eia00

000 UEve Qlor 3 anud

#5300 Euave 53000 3o duice
wooneisiEnda | B liquido

¢ Caracenisicas organoiapicas:

«SNdzad o Aguardeme de anga con TCT WEB30
«F2nEe de grade
2Fliraga, comral de calldad fral

5. Proceso de faorkcachon

SATITO Mantinez nuev
En Pack de 4 unidades: 28 packs
En cajas de un solo licor: 112 unidades
Dtras cantidades (consultar)

Pack Sueltas licor Sueltas Orujo
2,48¢€
+IVA
Ref.. 33900500 Ref.. 33900502 Ref.. 33900501

Precios para mercancia puesta en destino en cajas anti rotura
con los minimos que figuran arriba, las 112 de licores se
pueden mezclardos sabores (56+56)




1. DENOMINACION: Aguardients de Orujo“ANO SANTO" WOL: 40%

2. MATERIAS PRIMAS:

Aguardiente de Orujo

Grado alcoholico: 40%
Densidad del azicar: 0% baume

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO:
MINI APILABLE

“ANO SANTO”

Color: Cristaling

Olor: Caracterisco del Aguardiente de Orujo
Sabor: Aguardiente de Orujo

Consistencia /textura: liquido

Destilacion porarrastre devapor del orujo de uva.
Almacenamientoy reposodurante S meses.
Rebaje de grado

Filtradoa -10°C

Controlde calidad final

pers

. DENOMINAGION: Licorde Orujo con Hierbas “ANO SANTO" VOL: 3%

2. MATERIAS PRIMAS:

Aguardiente de Orujo

Diversas clases de hierbas secas{ manzanilla, palulu, hierba buena, filandro ...}
Alcohol de origenagricola.

Azlicar

Agua

3. Caracteristicas fisicoguimicas:

Grado alcohdlico: 30%
Densidad del azicar: 4 5% baume

l4. Caracteristicas organolepticas:

Color: Amarillo cristaling

Olor: suave olora hierbas y orujo

Sabor: suave saboraaguardiente de Orujoy a hierbas
Consistencia/textura: liguido

5. Proces o de fabricacion:

Maceracion de aguardiente de Orujo y hierbas durante 3 meses
Rebaje de grado

Endulzado con azicar liguido

Filtradoa-10°C

Controlde calidad final

=

. DEMOMINACION: Licor de Orujo con Café *ANO SANTO" WOL: 30%

2]

. MATERIAS PRIMAS:

Aguardiente de Orujo
Café natural

Alcohol de ofigenagricola.
Azlicar

Agua

3 Caracteristicas fisicoquimicas:

Grado alcohdlico: 30%
Densidad del azicar: 8% baume

l4. Caracteristicas organolepticas:

Color: negrocafé

Olor: intenso olora caféy orujo

Sabor: intensosabor a caféy untoque a aguardiente de Orujo
Consistencia/ textura: liquido

5. Proceso de fabricacion:

Maceracion de aguardiente de Orujoy café natural durante 3 meses
Rebaje de grado

Endulzadocon azicar liguido

Filtrado

Controlde calidad final

Este producto se suministra en cajas

de 15 Packs
E@E B8] E
e THTO Martingz nueva
——
o

Ref.. 33500404

Precios para mercancia puesta en
destino en cajas antirotura




1. DENOMINACION: APILABL E- COLECCION DE ORUJOS"PANIZO” | VoL 325%
2. LOGISTICA: EMVIOSEN CAIAS SUELTAS POR AGEMCIA A UND O VARIOS DESTINDS
CANTIDAD | LS =
BOTELLA 0251 x4
ESTUCHE 1 Litro 280 43,5 akurs
CAJ 8 15 Bot. 2180 445 sMox 28 largo %19 ancho

envasey embalaje:

3. Especificaciones del i

4 Botellas apiladas unasobrela otm formandouna sola, Etigqueta: Serigrafiada
Taponcorcho concabera de madera

Cajade carton.

1. DEMOMINACION: Aguardiente de Orujo “PANIZO" WOL: 40%
2. MATERIAS PRIMAS: | Aguardiente de Onijo
3 Caracteristicas h  Gradoalcohdlico: 40%
fisicoguimicas: " Densidad del azicar: 0% baume

»  Destilacionporarrastre devapordel orujo deuva.
5 Procesode b Almacenamientoy reposodumante Smeses.
fabricacion: * Rebajedegrado

p  Filtradoa—10°c, Control de calidadfinal
1. DEMOMINACION: Licorde Orujo conHierbas “PANIZO? VDL 20%

2. MATERIAS PRIMAS:

Aguardiente de Omjo
Diversas clases de hierbas secas { manzanilla, palulu, hierba buena, filandro...)
b Alcohol de origenagrcola, Azicar, agua

3. Caracteristicas
fisicoguimicas:

Gradoalcoholico: 30%
Densidad del azicar: 4, 5% baume

5. Procesode
fabricacion:

Maceracion de aguardiente de Orujoy hierbas durante 3 meses
Rebaje de grado

Endulzado con azicar liguido

Filtradoa —10°C

»  Control de calidad final

1. DEMOMIMNACION: Licorde Orujo con Café “PANIZO” MOL: 3%
 Aguardiente de Omjo
n Cafénatural

2. MATERIAS PRIMAS: | Alcohol de ofigenagricola.
 Aziicar
P Agua

3 Caracteristicas h  Gradoalcohdlico: 30%

fisicoguimicas: " Densidad delazicar: 8% baume

E Procesode v Ma{:e_racifm de aguardiente de Orujoy café natural durante 3 meses

fa-bri{:aciun' - Rebiicgegmda . .

: P  Endulzadoconazicar liguide, fitrade, control de calidadfinal
1. DEMOMINACION: Licorde Orujo con Migl *PANIZ 0" WOL: 0%

2. MATERIAS PRIMAS:

P Aguardiente de Omujo
»  Miel debrezo y multiflores
Alcohol de origenagricola, agua

3. Caracteristicas
fisicoquimicas:

P Gradoalcoholico: 30%
»  Densidaddelaziicar: 8% baume

5. Procesode
fabricacion:

Emdulzado del Aguardiente de orjo conmiel de brezo v multiflores
» Rebajedegrado
Control de calidad final

FICHA TECNICA DEL FRODUCTO:
APILABLE 4 ORUJOS “PANIZO”

11,98¢

+IVA

Ref.. 33070200

Precios para mercancia puesta en

destino en cajas de 6 unidades
(Para envios de unidades sueltas, consultar)
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