A los 40 anos,
un creador llega
a la plenitud de su obra
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macchine per caffé espresso




Despues de 40 anos
aprendiendo a transmitir emociones,

llega la S40.

Celebramos nuestro 40 aniversario con la
presentacion de la exclusiva S40, la maquina de
café espresso tecnologicamente mas avanzada
jamas creada por La Spaziale, con tantas
iINnnovaciones para el control del proceso de
elaboracion, la maxima eficiencia y facilidad de
Uso, que usted solo tendra que pensar en las
eMmOCIONEeS que SuUs creaciones van a despertar
en sus clientes.
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El enlace perfecto entre maquina y molino. Indicacién al operador

del estado de la molienda (fina o gruesa), mediante &l control de
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caudal v tiempao de extraccion.

Sistema de mojado automatico de la pastilla de café, que evita e

r*&f--f:f.;:if_'!r:v v facilita su expulsion del portafiltros.

El espresso es 98% agua. Los displays ayudan al operador a
mantener el equipo protegido en todo mf_f'ar‘r‘le:m'-_';-. indicando |a

duracion del cariucho de agua y aseg JO 1d calldad de suUs
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aspressos. Un detector de oscilaciones de presion de |a red hidrica
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L'i|:1g.r'1=’.|f:-.iu::..‘ e indica cualquier variacion de la misma.
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Adecuacion a las puntas de trabaljo vy reduccion de la huella
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El sistema Boost regulado manual o automaticamente adapta, de
forma secuencial, el régimen térmico de las tres |'>:?~:.f:'£;if31'|r;i.-‘_'i:i en
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oiIcos de demanda. La funcion Econorr

reduce el consumo electrico en periodos de inactividad,

Nunca mas espressos subextractados ni tazas nas. Mediante
Sensores ae tr?%i‘”n'“:r::{*r':_“.‘:l'.n'ii externos, el eguipo y el calientatazas

" — i P Y . o \ oy L T
se autoregulan automaticamente para corregl variaciones
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ambientales, 0 qgue asegura la lemperatura :_.sg_mm: a sus

espressos. El sistema [TC aporta a f_tfu_l;z: producto de cada grupo
una temperatura diferente, segtn lo requieran sus diferentes cafés
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La leche y el agua, bajo control. Tanto la temperatura como el nivel

eche {'-1:=f_'fi'_i-.'_'1!'| Asegurados mediante sus
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1a de agua caliente cuenta con

dos botones programables. La sa
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asi se eroga el agua adecuada al tipo de te o infusion a servir.

Al servicio del usuario. |odos los paramelros son ajustables

mediante tarjeta de programacion, y su software actualizable

registra en el libro de L'_;iiju.‘_'-':n"n 1_'r'rr:i{:;-7_. Ir_r: eventos técnicos. Contadaor

es incorporado, encendidao v apagado programables, display

de ca

retroliuminado general y en cada grupo, v sistema de gestion de

asistencia gue permite programar las rutinas de mantenimiento.






Maquina de cafe electronica con grupo erogador dosificado programable 1 salida de agua caliente temporizada programable, con 2 opciones de temperatura
Termorregulacion electronica de temperatura de caldera con diferencial de 0,5° C. programables

Sensor de presion digital de caldera, presion de red y bomba Aviso al cliente de los intervalos relativos a las intervenciones tecnicas programadas
Motobomba volumétrica incorporada Gestion de la substitucion de filtros de agua con aviso al cliente

Sistema electrénico de control y visualizacién del nivel de agua en caldera Gestion del historial de accesos a la programacion con posibilidad de asignar a cada

. L > . L , tecnico un ID personalizado
Sistema automatico de desconexion de la red eléectrica e hidrica en caso de averias

| | Pantalla principal retroiluminada matricial de puntos
Capacidad de caldera (litros): Princip P

10 | (versién 2 grupos) Pantalla sobre cada grupo erogador con indicacion de progresion y tiempo de erogacion
15 | (versidon 3 grupos) del cafe

20 | (version 4 grupos) Actualizacion del software del aparato a traves de tarjeta de memoria Secure Digital (SD)
Funcion ECONOMY y BOOST manual y automatica Customer card para acceso a los menus por parte del usuario final

Funcion de autocompensacion de la temperatura de trabajo de la caldera en funcion lluminacion de Grupos

de la temperatura interna ambiental (control del grado de disipacion del aparato)
Funcion EGS (Electronic Ground System) con aviso de molienda gruesa o molienda fina
Calientatazas termorregulado con 5 niveles de temperatura en taza programables

Reloj Timer de encendido y apagado del aparato

Contador de los cafés erogados

. » > MAT sistema automatico para emulsionar la leche con 2 temperaturas
Alimentacion, absorcion y peso:

2 grupos: 400/220/240Volt. - 50/60Hz — 3200/4600W — 85Kg
3 grupos: 400/220/240Volt. - 50/60Hz — 4200/6200W - 100Kg
4 grupos: 400/220/240Volt. - 50/60Hz — 6200/7200W - 115Kg

distintas ajustables

Funcion ITC de programacion individual de temperatura por grupo y por tecla

Ciclo de limpieza de grupos erogadores y limpieza de caldera grupos alto ancho profundidad
Acceso exclusivo a la programacion a través de una Service Card y protegido por PIN 2 560 845 600
Sistema de Backup y Restore de todos los parametros del aparato en Service Card 3 560 1078 600
Historial de alarmas ocurridas, catalogadas por fecha y hora 4 560 1311 600

Historial de intervenciones tecnicas efectuadas por el servicio de asistencia, catalogadas
por fecha y hora

macchine per catfé espresso
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