Vinos con argumento.

Wines with something to tel you,
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Bienvenidos al Diario de Heretat de Taverners.
Welcome to Heretat de Tavermners Diary,

Heretat de Taverners fue construido sobre las antiguas dependencias de la antigua casa, una edificacion
que fielmente restauramos y que data de 1667.

La produccidn de vino en la finca estd documentada desde el siglo XVII, y hemos ido replantando los
vifiedos hasta su totalidad, ocupando actualmente una extension superior a las 30 ha, en espaldera. Se han
respetado las variedades autdctonas como el Monastrell y la Garnacha Tintorera, que conviven con otras
como el Cabernet Sauvignon, el Tempranillo y el Merlot. Se plantd como variedad experimental del norte la
uva Graciano con un gran éxito en resultados convirtiéndonos en los primeros en cultivar el Graciano en el
sur de Espania.

Los suelos cambian de pobres y arenosos en las partes mas altas de la finca a una mayor y productiva
arcilla en la que trabajamos con cubierta vegetal para conseguir la produccion de uva deseada.

Heretat de Taverners was built on the site of the outbuildings of the old house, a building dating from 1667
that we have faithfully restored.

Wine production has been documented on the estate since the 17th century. We have replanted all the vi-
neyards, currently more than 30 hectares, on trellises. We have kept the native varieties, such as Monastrell
and Garnacha Tintorera, and added others, including Cabernet Sauvignon, Tempranillo and Merlot. Thanks to
a successful experimental planting of the northern Graciano grape, we have also become the first vineyard
to cultivate this variety in southern Spain.

The soil varies from poor and sandy on the highest parts of the estate to a more productive clay, where we
work with a vegetal covering to achieve the desired grape production.
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Nuestros vinos.
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Reixiu, el frescor.
The freshness.

Chardonnay, Sauvignon Blanc.

La Rambla.

Fermentacion parcial en barrica nueva de roble ameri-
cano y francés. Crianza corta con las propias lias.

HERETAT DE =avTmeLF

La frescura... un vino untuoso y fresco al mismo tiem-
po, con una combinacion de aromas varietales sobre
un fondo de aromas provenientes de la crianza.

Limpio vy brillante, tonos paja con reflejos verdes y
amarillos.




Mallaura, la personalidad.
The personalty.

Monastrell, Garnatxa Tintorera, Cabernet, Tempranillo.
Pla de Mallaura.

Crianza de 14 meses en barrica y minimo de 12 me-
ses en botella. Fermentacion con levaduras autocto-
nas, larga maceracion, fermentacion malolactica en
barrica, de roble francés de 1°y 2° ano.

1}E TAYERNERS

Un vino que expresa la personalidad propia de la finca.
Un vino robusto, franco, complejo, lleno de matices.
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Graciano, la originalidad.
The originalty.

Graciano 100%
La Rambla.

Crianza de 14 meses en barrica y minimo de 12 me-
ses en botella. Maceracion prefermentativa en frio, con
parte de la crianza sobre lias finas en barricas de roble
francés y americano de 1¢y 2° afno.

El vino mas original de la bodega, Unico por la ex-
presion de esta variedad en el clima mediterraneo,
maduro, goloso, con buena acidez y un largo final en
la boca.



El Vern, la espontainedad.
The spontainety,

Tempranillo, Monastrell, Cabernet, Merlot.

La Rambla.
La Rambla.

Crianza de 9 meses en barrica y minimo de 12 meses
en botella. Fermentacion a temperatura muy bien
controlada para mantener los aromas mas frutados y
frescos posibles, con una crianza corta en barricas de
roble americano y francés.

Un vino desenfadado y alegre, con buen equilibrio
entre frescura, madurez y crianza. El mas espontaneo
de la bodega.




Punt Dolc, la suavidad.
The smoothness.

Monastrell y Garnacha Tintorera.

Pla de Mallaura
A mas de 650 m. sobre el nivel del mar.

Se trata de un dulce natural sin alcohol ni azicares
anadidos. Se elabora con Monastrell y Garnacha tinto-
rera sobremaduradas tras fermentar hasta llegar a los
15,5° C donde, de forma natural, se para la fermenta-
cién quedando un azucar residual de unos 40 gr por
litro. Se trata de una produccion muy limitada de unas
800 botellas. Un vino sin duda muy especial.

Botella de 50 cl.
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\Where are we”
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HERETAT DE TAVER@

Ctra. Fontanars-Moixent, Km 1,8

46635 Fontanars dels Alforins (Valencia)
T962 132437 -F 962 222 298
info@heretatdetaverners.com

www.heretatdetaverners.com




