on la experiencia reunida por sus fundadores, se crea Vifia Santa Marina
asentada en una bonita finca a 9 km de Mérida.

Rodeando a la bodega se planto el vifiedo, una exhaustiva seleccion de
variedades, en tintas se eligio Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet
Franc y Petit Verdot y en blancas Viognier, algo de Semillon, Sauvignon Blanc y algunas
otras muy originales, en tintas y blancas, hasta ahora no plantadas en estas latitudes.
Siempre pensando en obtener vinos de calidad.

Vifiedo y bodega arrancan a la sombra de una imponente mole cuarcitica, la
Sierra de Lamoneda, a cuyos pies ha crecido un denso bosque de encinas, alcornoques,

acebuches, brezos, jaras,... que acompaiian con sus balsdmicos aromas los vinos de Viiia
Santa Marina.

La bodega se asemeja a un tipico “cortijo extremeiio” buscando con ello
integrar los edificios en el espectacular paisaje que la rodea.

Recientes excavaciones han puesto de manifiesto la existencia de una villa
romana con el descubrimiento de un lagar. Estos restos arqueologicos estdn protegidos por
el Consorcio Ciudad Monumental de Mérida.
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Rosado y Tinto Joven

m Blancos
Al
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Altara
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Altara

[ tinico vino del mundo elaborado con la [
variedad autoctona MONTUA. De color ———
amarillo paja, muy pdlido, aromas con cardcter Hh
que hacen muy original y expresiva su nariz, tara Aur
en boca equilibrado, fresco y delicado. viagut

Altara Aurum |}

n original ensamblaje de nuestra variedad
autoctona MONTUA y la variedad VIOGNIER y
que aportan delicadeza e intensidad = #7N

i

- aromdtica, de color amarillo pajizo intenso « J N\ ¥

con volumen y persistencia.

Je—T

| Mﬁa Sanl‘a Marina V/'ogn/'ef Seco

n monovarietal de VIOGNIER, un blanco l

G amarillo paja pdlido, brillante, lleno de ricos it
‘ aromas, fragante, fresco, limpio y delicioso.

V’ﬁa Sanla Marina U/a;n)er Uem//'m/‘a Tafc//’a
V4

nico en Espafia, monovarietal de VIOGNIER, de
color dorado, muy brillante, sensaciones de la
vendimia tardia, buena combinacion de aromas dulces
y frutas, profundo, suave, voluminoso y goloso. n

Mﬁa Santa Marina MCT’/OF /eaSaJo

n sangrado de uvas MERLOT seleccionadas,
bonito e intenso color, espléndidos e intensos
aromas, en la boca voluminoso con amplitud.
;Un rosado divino!

Celtus

na cuidada seleccion de la variedad
TEMPRANILLO, rojo cereza, en nariz despliega
abundancia de frutos rojos, sabroso en boca,
pleno de cuerpo con el vigor y el impetu de la
Juventud.

Il Se presentan

Crianzas

Reservas y Gran Reserva

Equus

Equus

nvejecido 9 meses en barrica de roble francés y
americano, un rico ensamblaje de TEMPRANILLO,
CABERNET SAUVIGNON Y SYRAH, vivo,
brillante de impetuosas frutas, de rica textura y
un sutil recuerdo final de vainilla y torrefactos.

------

V;’ﬁa Sanl‘a Marina

nvejecido 12 meses en barrica de roble francés y
americano, el primer ensamblaje en Espariia de
CABERNET SAUVIGNON Y SYRAH, de color
rojo picota oscuro, recuerdos de frutas negras, de
especias, en boca vuelve la explosion de aromas
con un paso denso 'y suave.

TORREMAYOR

nvejecido 12 meses en barricas, elaborado con la variedad
TEMPRANILLO, oscuros matices morados sobre un rojo picota
muestran su cuidada elaboracion y lenta crianza en madera, en
la nariz combinan aromas de variedad, fermentacion y crianza
para expresar su rica textura y exuberancia en la boca

TORREMAYOR

nvejecido 16 meses en barrica, elaborado con
la variedad TEMPRANILLO, un vino que
] \ expresa todo el cardcter de la variedad, de color

rojo picota intenso bien cubierto, muy expresivo,
largo y bien constituido.

DIATOR

GLADIATOR

nvejecido 12 meses en barrica, elaborado con
SYRAH, CABERNET SAUVIGNON Y PETIT
VERDOT, de color piirpura de capa cubierta,
ofrece un atractivo bouquet de ahumados,
violetas, ardndanos y moras, redondo, sedoso,
largo y placentero.

”/’ PP Ac/u,ézu,d

nvejecido 16 meses en barrica, un ensamblaje de CABERNET
SAUVIGNON, SYRAH, MERLOT, PETIT VERDOT Y CABERNET
FRANC, rojo rubi oscuro, despliega un atrayente perfume de maderas
balsdmicas, especias, cuero, cassis y zarzamoras, en boca revela
una personalidad elegante con un estilo atrevido, equilibrado,
jbien gustoso!




