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CONHECA-NOS //

" A Petalamel é uma empresa jovem e dindmica,
reconhecida pela qualidade, criatividade e
tradicionalidade dos seus produtos, fruto da larga
experiéncia dos seus colaboradores que ao longo de vdrios
anos satisfazem as necessidades dos consumidores mais
exigentes no setor dos doces e sobremesas
ultfracongeladas.

o

A Petalamel tem como visdo ser conhecida no mercado
nacional e infernacional como uma empresa de destaque
no setor dos bolos e sobremesas ultracongeladas, ndo sé
pela qualidade e competitividade dos seus produtos mas
também pela relacdo com os seus parceiros.

5% ‘9 A Petalamel cenftraliza a sua atencdo na satisfacdo do seu

“ & 4 . maior valor que é o CLIENTE, disponibilizando para o efeito

- uma vasta gama de produtos com excelente relacdo
. preco / qualidade direcionados ndo sé para o canal
¢ ‘ Horeca (Restauracdo e Hotelaria), bem como para o canal
N Retalho (supermercados, Hipermercados).

Venha Conhecer-nos !l!




Brigadeirdo
Chocolate Wonder Cake & Gatea
Past:

U au Chocolaf

late

Surpresa de Cho

- Bolo de chocolate himido, recheado com creme de leite condensado e cobertura
achocolate granulado

% Layers of humid chocolate cake with condensed milk cream filling and chocolate
sprinkles coverage

Il )l Gateau au chocolat humide, fourré & la créme de lait condensé et avec un
dé tion des i d

£ __ Pastel de chocolate himedo, con relleno de crema de leche condensada y
cubierfo con virutas de chocolate

Alentejano

- Duas camadas de pdo de 16 e duas de bolo de
com e deovo.C acreme de chantilly e bolacharalada
% Two layers of sponge cake and two chocolate cake layers interspersed with biscuit
and egg cream. Covered by whipped cream and grated biscuit
Deux couches de génoise et deux couches de gateau au chocolat intercalées par
biscuit et créme aux ceufs. Couverture de créme chantilly et biscuitrapé

& Dos capas de genovesa y dos capas de pastel de chocolate intercaladas con
galletay crema de huevo. Cobertura de nata montaday galletarallada

Chaparro

de bolo de

IEl Duas camadas de péo de 16 e duas
combolacha de ovo. C a de chantilly

ﬁ Two layers of sponge cake and two chocolate cake layers interspersed with biscuit
andegg cream. Covered by whipped cream and caramel.

l l Deux couches de génoise et deux couches de gateau au chocolat intercalées par
biscuit et créme aux ceufs. Couverture de creme chantilly et caramel.

N Dos capas de genovesa y dos capas de pastel de chocolate intercaladas con

galletay crema de huevo. Cobertura de natamontaday caramelo.

BOLOS DE SOBREMESA

Floresta Negra

Black Forest Cake # Forét Noire
Bosque Negro

Bolo de chocolate, recheio de nata e licor de cereja, decorado com raspas de
chocolate e cerejas.

&= Chocolate cake, filed with cherry liqueur and cream. Decorated with chocolate
rasps and cherries
Gateau au chocolat avec liqueur de cerise et créme. Décoré avec des copeaux de
chocolat et cerises

= Pastel de chocolate con relleno de cremay licor de cerezas, adornado con virutas
de chocolate y cerezas

Bolo de Sonhos

erole Cake @ Gateau aux Profiteroles
Pastel de Profiteroles

Bl Base de bolo de hémido, com profi acreme

tipo p! iro, com

% Humid chocolate cake, decorated with profiteroles filled with pastry cream and
caramel topping

1 )l Gateau humid au chocolat, décoré avec choux fourrés a la créme patissiere et avec
glacage au caramel

Z Base de la torta de chocolate himeda, cobertura de profiteroles con relleno de
crema pasteleray decorado con caramelo

Brigadeirdo Branco
White Chocolate Wonder Cake 4 Gateau Surprise au Choc
Pastel Surpresa de Chocolate Blanco

de creme de leite

I Bolo de Cl homido il por duas
m turade branco
ﬁ Layers of humid chocolate cake with condensed milk cream filing and decorated
with white chocolate sprinkles
I I Couches de gateau au chocolat intercalées par un créme de lait condensé et avec
undé i i de blanc

= Pastel de chocolate hUmedo intercalado entre dos capas de crema de leche!
condensaday cubierto con virutas de chocolate blanco

Tentagdo de Chocolate

Chocolate Temptation # Tentation du Chocolat
Tentacion del Choo

Tentagdo de Laranja
Orange Temptation # Tentation d'Orange
Tentacion de Naranja

Bl Bolo de chocolate muito himido, com cobertura a creme de chocolate
% Avery humid chocolate cake, decorated with chocolate cream

11 Gateau au chocolattrés humide, décoré avec créme au chocolat

= Pastel de chocolate muy hUmedo con el topping de crema de chocolate

Tentagdo de Noz
Walnut Temptation 4 Tentation du Noix
Tentacion del Nuez

- Bolo de sobremesa muito himido com sabor a laranja e com cobertura de creme de
laranja
ﬁ Avery humid cake with orange lavor, covered with orange cream

I IGéneau trés humid & I' ge etdé créme d'orange

= Pastelmuy hUmedo con sabor anaranjay con cobertura de naranja

Bolo Crunch

Crunchy Cake # Gateau Crunch
Pastel Crunch

- Bolo de noz muito himido, com cobertura a creme de caramelo

ﬁ Avery humid nut cake, covered with caramel cream
ll | Gateau auxnoixirés humide, décoré avec créme au caramel

& __ Pastel de nuezmuy hUmedo conrelleno de crema de caramelo

Bolo Ferrero
Ferrero Cake 4 Gateau Ferrero
Pastel Ferrero

- Bolo de chocolate himido, recheio a chocolate de aveld, decorado com chocolate
de aveld e arroz tufado

% Chocolate cake, filed with hazelnut chocolate, decorated with hazelnut chocolate
and puffedrice

l l Gateau au chocolat humide, fourré d'une garniture de chocolat de noisette et
décoré avec le chocolat de noisette etriz soufflé

= Pastel de chocolate humedo, con relleno de chocolate de avellanas, decorado
conchocolate de avellanasy arrozinflado

I Bolo de chocolate himido, recheio a de avela, a e
bolas crunch

ﬁ Humid chocolate cake, hazelnut flavoured chocolate cream filing, chocolate and
crunchy choco-ball coverage
Gateau au chocolat humide, fourré a créme de chocolat aromatisée avec noisette,
couverture de chocolat et balls du chocolat

% Pastel de chocolate himedo con relleno de crema de chocolate y avellanas,

cobertura de chocolate y bolas de chocolate

Molotofe

Il Clarade Ovo e caramelo

S5 Egg white and caramel

I ] Blanc d'ceufet caramel

% Claradehuevoy caramelo

BOLOS D ESOBREMESA



Bolo Chocolate tipo Brigadeiro

Chocolate Cake @ Gateau aux Chocolat
Pastel de Chocolate

Il Bolo de recheio e a com sabor a gianduia e
Chocolate cake with chocolate gianduja flavoured filing and icing, decorated with
chocolate sprinkles

I | Géateau au chocolat avec une g et au chocol é
avec gi jaetdécoré des i d

& __ Pastel de Chocolate con relleno y cobertura de chocolate aromatizado con
gianduiay decorado con virutas de chocolate

Quindim

Bolo de Cenoura / Chocolate

Carrot Cake # Gateau aux Carottes
Pastel de Znahoria

fios de ovos

-nu.a de ovo,

E Carrot cake, eag cream, chocolate and eags strings

T} Gateau au carotte, créme d'ceuf, chocolat etfils d'ceuf
w— Pastel de zanahoria, crema de huevos, chocolate y huevos hilados

Toucinho de Céu

Sweet Heaven's Cake @ Gateau Délices du Ciel
Torta Dulce del Cielo

Bolo Bolacha

Biscuit Cake @ Gateau Biscuit
Pastel de Galleta

- Bolacha, natas e creme pasteleiro

Biscuit, cream and pastry cream

11 Biscuit, créme végétal et créme pati

_— Galletas, cremay crema pastelera

Bolacha Creme d'Ovo

Pastry Cream Biscuit Cake & Gateau Biscuit Créme Pdtissiere
Pastel de Galleta Crema Pastelera

Bolo Bolacha Caramelo

Caramel Biscuit Cake ¢ Gateau Biscuit Caramel
Pastel de Galleta Caramelo

Bolacha, nata, creme pasteleiro e caramelo

Biscuit, cream, pastry cream and caramel

Biscuit, créme végétal, créme patissiére et caramel

Galletas, crema, crema pasteleray caramelo

Bolacha Fios ovos

Egg Strings Biscuit Cake # Gateau Biscuit Fil 'CEufs
Pastel de Galleta Huevos Hilados

Sobremesa abase de ovose coco

Avery sweet dessert made mostly of eggs and coconut

Desserttrés sucré composée principalement d'ceufs et de noix de coco

I’I -Eﬁl
-

Postre muy dulce hecho principalmente de huevosy de coco

Pudim de Ovos Francés

Egg pudding with Port wine & Pudding o'CEUf avec Vin de Porto
Budin de huevo con vino de Oporto

- Gemade ovo, aglcar, leite e vinho do porto, cobertura de caramelo

E Traditional Porfuguese pudding: Egg yolk, milk, sugar and port wine, caramel topping

l l Pudding Portugais : jaune d'oeuf, lait, sucre etvin de Porto, décoré avec caramel

& __ Pudin tradicional portuguesa : yema de huevo, azicar, leche y vino de Oporto, con
cobertura de caramelo

BOLOS DE SOBREMESA

o abase de gt

B8 Eggyolks and black-seed squash

de ovos e chila

I I Jaunes d'ceufs et courge de siam

Z__ Yemadehuevoy cidra

Pudim de Laranja
Orange pudding 4 Pudding d'Orange
Budin de Naranja

Bl Bolacha, natas e creme pasteleiro

&= Biscuit, cream and pastry cream

I | Biscuit, créme végétal et créme pdtissiere

% __ Galletas, cremay crema pastelera

Bolo Bolacha Céco

Biscuit and Coconut Cake 4 Gateau aux Biscuit et Noix Coco
Pastel Galleta Coco

- Bolacha, nata, creme pasteleiro e fios de ovos
E Biscuit, cream, pastry cream and egg strings
B Beisc uit, créme végétal, créme pétissiére etfils d'ceuf

Z—. Galletas, crema, crema pasteleray huevos hilados

Bolacha Mousse Chocolate
Biscuit and Chocolate Mousse Cake @ Gateau SBiscuit Gateau au Mousse du Chocolat
Pastel Galleta Mousse de Chocolate

- Gema de ovo, acicar, leite e vinho do porto, cobertura de caramelo e sabor a

laranja

E Traditional Porfuguese pudding: orange, egg yolk, mik, sugar and port wine,

caramel topping

I I Pudding Portugais: orange, jaune d'ceuf, lait, sucre et vin de Porto, décoré avec

caramel

_— Pudin fradicional portuguesa: naranja, yema de huevo, azicar, leche y vino de

=== QOporto, con cobertura de caramelo

Il Bolo de chocolate, bolachas embebidas em café, mousse de coco, ganache de
chocolate branco e cocoralado

4= Chocolate cake, biscuits soaked in coffee, coconut cream, white chocolate
ganache and grated coconut

|l Gateau du chocolate, biscuits imprégnées de café, créme de noix de coco,

d blanc et noix d apé

&__ Pastel de chocolate, galletas empapadas en café, mousse de coco, ganache de

chocolate blancoy cocoralado

Bl Bolacha com café, mousse chocolate e nata

#f= Biscuit with coffee, chocolate mousse and cream
1l N Biscuitavec café, créme de chocolat et créme

&__ Galletas con café, mousse de chocolate y crema

SEMIFRIOS



Semifrio Morango Semifrio Manga

Strawberry Semifrio # Semifrio au Fraises Mango Semifrio # Semifrio au Mangue
Semifrio de Fresa Semifrio de Manga

Il solod d natae geleiad 'l

- Bolo de chocolate, mousse de manga, nata e geleia de manga

ﬁ Chocolate cake, strawberry cream, cream and strawberry jam coverage. E Chocolate cake, mango cream, cream and mango jam.

I | Géteaudechocolate, créme aufraise, créme et gelée de fraise 11 Gateaude créme au créme etgelée d

= Pastelde chocolate, mousse de fresa, natas y jalea de fresa

= Pastel de chocolate, mousse de mango, natasy jalea de mango

Semifiro Frutos Silvestres Semifrio Laranja

Berries Semifrio & Semifrio de Fruit Rouge Orange Semifiic # Semifrio au Orange
Semifrio Frutos Silvestres Semifrio de Naranja

Il Bolodefrutossi , nat i geleiade Il Bolod mousse de laranja, nata e geleia de laranja
Bl Wild berries cake, cream with straciatella and berriesjelly coverage 5= Chocolate cake, orange cream, cream and orange jam.

I I Gateau de fruits ges, cré t gelée de fruitsrouges I IGc‘neuudechocoluie,crémed‘orunge,crémee'geléed'orunge.

& Pastel de frutas del bosque, mousse de straciatella y jalea de frutos rojos &__ Pastelde chocolate, mousse de naranja; natas y jalea de naranja.

Semifrio Limao Semifrio Kiwi

Lemon Semifrio # Semifrio au Citron Kiwifruit
Semifrio de Limén

Bl Bolode chocolate, mousse de lim&o, nata e geleia de liméo Bl Bolode chocolate, mousse de kiwi, nata e geleia de kiwi

EfE Chocolate cake, lemon cream, cream and lemon jam coverage == Chocolate cake, kiwifruit cream, cream and kiwifruitjam.

0 | cateaud E kiwi, créme et gelée de kiwi

| | Gateaudechocolate, créme au citron, créme et gelée de citron

&__ Pastelde chocolate, mousse de limén, natas y jalea de limén. & Pastel de chocolate, mousse de kiwi, natasy jalea de kiwi.

BOLOS DE SOBREMESA

Semifrio Anands

Pineapple Semifrio # Semifrio au Ananas
Semifrio de Pifa

Cheesecake Framboesa

Raspberry Cheesecake # Gateau au Fromage avec Framboise
Pastel de Queso con Frambuesa

Bl Bolodechocolate, mousse de anands, nata e geleia de ananas
E Chocolate cake, pineapple cream,cream and pineapple jam.
11 Gateau de chocolate, créme d'ananas, créme et gelée d'ananas

= Pastelde chocolate, mousse de pifia, natasy jalea de pifia.

Semifrio Café

Coffee Semifrio ® Semifrio aux Café
Semifrio de Café

EH solod decafé, e i

E Caramel cake, coffee cream, chocolate and tangerine coverage

I I Gateau di I, café, et

Z__ Pastelde caramelo, mousse de café, chocolate y mandarina

Bolacha Moka Crocante

Crunchy Moka Biscuit Cake @ Gateau Galette Croquant
Biscut Moka Crujiente

EH Bolacha café,

ﬁ Toasted biscuit with coffee, cream butter and crunchy peanut

Il | siscuittype petit café, cré beurre et

[} Galletas tostadas com café, crema de mantequillay mani crujiente

Bl Bolacha, de queijo e di

#= Crushed biscuit, cheese cream and raspberry jam

| Mélange defromage ala créme, biscuits et confiture de framboise

% Quesocrema, galletas trituradas y jalea de frambuesas

Semifrio Chocolate

Chocolate Semifrio @ Semifrio aux Chocolat
Semifrio de Chocolate

- Bolo de noz, mousse d e

E Walnut cake, chocolate cream, caramel and chocolate coverage

I I Gateau de noix, cré let

~£.. Pastelde nuez, mousse de chocolate, carameloy chocolate

Semifrio Bolacha Oreo
Biscuit Oreo Semifrio # Semifrio Biscuit Oreo
Semifrio Galleta Oreo

Il Bolode chocolate, creme de nata com pepit

E Chocolate cake, cream with chocolate chips and oreo biscuit

B ) Gateavau pépites de etbiscuitoreo

& __ Pastelde chocolate, nata con pepitas de chocolate, galletas oreo

SEMIFRIOS



¥ &

I.I

Semifrio Tiramiss0

Semifrio Kiwi Premium

Tarte Maga-Canela

Apple Pie ® Tarte aux Pommes
Pastel de Manzana

Tarte Améndoa Caramelizada

Caramelized Almond Pie  Tarte aux Amandes Caramél
Tarta de Almendras Caramelizadas

Bolo de biscoito de
amaretto e cacauem pé
Chocolate cake, cheese cream and amaretto liqueur, sponge fingers with coffee
and cocoa powder

Gateau de chocolate, créme et I'amaretto, biscuit & la cuillére avec café et poudre
decacao

com café, mousse de queijo com licor

Pastel de chocolate, mousse de queso con amaretto y savoiardi con café y cacao
enpolvo

Semifrio Coco
Coconut @ Noix de Coco

- Bolo de chocolate, mousse de kiwi, nata e geleia de kiwi
E Chocolate cake, kiwifruit cream, cream and kiwifruitjam.

[ | Gateaude chocolate. créme au kiwi, créme et gelée de kiwi

T Pastelde chocolate, mousse de kiwi, natasy jalea de kiwi.

Semifrio Mirtilo
Blueberry & Myrtille
Ardndano

=% 8

Massafolhada, creme tipo pasteleiro, maga e canela.
Puff pastry, pastry cream, apple and cinnamon

P illetée, créme pati

, pomme et

Hojaldre, crema pastelera, manzanay canela

Tarte Delicia de Coco (Feijao)

Portuguese Sweet Coconut Pie @ Tarte de Noix de Coco
Tarta de Coco

sobbase

ﬁ Caramelized almondin a crunchy bottom

I I Almond caramélisé sous un fond croustillant

% __ Almendracaramelizada enunabase crujiente

Tarte Nata de Belém

Portuguese Custard Tart' Pie 4 Tort
Tarta Nata de Belém

Nata de Belém

- Bolo de chocolate, mousse de coco, nata e geleia de coco

#f= Chocolate cake, coconut cream, cream and coconutjam.

I | Gateau de chocolate, créme au noix de coco, créme et gelée de noix de coco

& __ Pastelde chocolate, mousse de coco, natasy jalea de coco

Il Bolode pdodeld, natas com

Bomboca Chocolate Crocante

Sweet Crunchy Chocolate Cake # Ga
Pastel Dulzura Crujiente

ur Croquant du Chocolat
te

E Sponge cake, cream with straciatella, chocolate and peanuts

| | Génoise,cré i et i

= Genovesa, crema constraciatella, chocolate y mani

BOLOS DE SOBREMESA

- Bolo de chocolate, mousse de mirtilo, nata e geleia de mirtilo

B Chocolate cake, blueberry cream, cream and blueberry jam.

I | Gateaud E

myrtille, t gelée de myrtille

%__ Pastelde chocolate, mousse d'arédndano, natasy jalea d'aréndano.

Baldes

Mousse em balde  Mousse Bucket
Mousse en Seau

- Baldes de 2,5 L de Mousse de Chocolate, Mousse de Manga ou Baba de Camelo

E Chocolate Mousse, Mango Mousse or Baba de Camelo (egg yolks and condensed
milk) in2,5L Buckets

I Seau de 2,5 L avec créme au chocolat, créme de mangue ou Baba de Camelo
(jaunes d’ceufs et lait condensé)

= Balde de 2,5 L con Mousse de Chocolate, Mousse de Mango o Baba de Camelo

== (yemade huevoyleche condensada)

0
B
1l

3

a
=
1l

Massafolhada, creme & base de coco e agicarem pé
Puff pastry, coconut cream and icing sugar

Pate fevilletée, créme de noix de coco et sucre glace

Hojaldre, crema de cocoy azicaren polvo

Tarte de Whisky

Wisky Pie @ Tarte du Wisky
Pastel de Wisky

Bolode paodeld, de whisky,

Sponge cake, whisky flavoured cream, caramel and peanuts.

whisky, let

Genovesa, crema com sabor a whisky, caramelo y mani.

Il Massafolhada com creme de nata de belém
B Puffpasiry bottom with ‘Pastel de Nata' like filing
Il | Patefevilletée avecfarce type 'Pastel de Nata'

& __ Hojaldre conrelleno fipo 'Pastel de Nata'

Tarte de Queijo Inglesa
English Cheese Pie # Tarte Anglais au Fromage
stel Inglés de Queso

Bl Massaareada, creme de queijo P ia e geleiade

E Short-crust pie shell, Philadelphia cheese cream and raspberry jelly

I lP&'ebrIséelorci, éme d P etgeléedef

= Base de pasta brisa, crema de queso Philadelphiay jalea de frambuesa

SEMIFRIOS



Torta de Noz

Nuts Cake @ Gateau aux Noix
Pastel de Nuez

Bolo de pdo de 6, natas, noz e raspas de chocolate
Sponge cake, cream, walnut and chocolate rasps

Génoise, créme, fruits & coques et copeaux de chocolat

Genovesa, crema, nuecesy virutas de chocolate

Rolo Laranja

Orange Roll # Roulé d'Orange
Brazo de Naranja

Il Massa delaranja, creme d'ovos e agicarem pé

E Orange sponge cake, egg cream and icing sugar

I I Gateau d'orange, creme d'ceufs etsucre glace

2__ Pastelde naranja, cremade de huevosy azicaren polvo

Torta Bolacha Moka
Biscuit Moka Cakee # Gateau Biscuit Moka
Pastel Biscuit Moka

Torta Sublime de Bolacha

Sublime Biscuit Cake @ Tarfe Sublime de Biscuit
Torta Sublime de Galleta

Torta Sublime Morango Premium
Strawberry Sublime Cake Premium @ Gateau Sublime au Fraise Premium
Torta Sublime Fresa Premium

Torta Sublime Coco Premium

Coconut Sublime Cake Premium & Gateau Sublime au Noix de Coco Premium
Torta Sublime Coco Premium

Bolode m café, nata

Chocolate cake, foasted biscuits with coffee, cream, and caramel

Gateau du chocolat, biscuits avec café, creme et caramel

Pastel de chocolate, galletas con café, cremay caramelo

Rolo Améndoa

Almond Roll  Roulé d'’Amandes
Brazo de Almendras

[Ell Massade améndoa, creme d'ovos, améndoa e aglcarempé
E Almond cake, egg cream, almond and icing sugar

I I Gateau d'amande, créme d' ceufs, amandes et sucre glace

% Pastelde almendra, crema de de huevos, almendrasy azdcar en polvo

Torta Bolacha Crocante

Crunchy Biscuit Cake 4 Gateau Biscuit Croquant
Pastel Biscut Crujiente

Bolod mousse de go e geleiade
Chocolate cake, strawberry mousse and strawberry jelly

Gateau au chocolat, mousse aufraise et gelée de fraise

Pastel de chocolate, mousse de fresay jalea de fresa

Torta Sublime Kiwi Premium

Kiwi Sublime Cake Premium 4 Gateau Sublime au Kiwi Premium
Torta Sublime Kiwi Premium

- Bolo de p&o-de-I6, mousse de kiwi e geleia de kiwi

E Sponge cake, kiwifruit mousse and kiwifruit jelly

Il | Génoise, mousse au kiwi et gelée de kiwi

Z__ Genovesa, mousse de kiwiy jalea de kiwi

Torta Sublime Laranja/Limdo Premium

Orange/Lemon Sublime Cake Premium @ Gateau Sublime au Orange et Citron Premium
Torta Sublime Naranja y Limén Premium

- Bolo de pdo-de-16, mousse de coco e geleia de coco
ﬁ Sponge cake, coconut mousse and coconutjelly

I I Génoise, mousse alanoix de coco et gelée de noix de coco

T Genovesa, mousse de cocoyjaleade coco

Torta Sublime Mirtilo Premium

Blueberry Sublime Cake Premium @ Gateau Sublime au Myrtille Premium
Torta Sublime Arandano Premium

- Bolo de cenoura, mousse de mirtilo e geleia de mirtilo

E Carrot cake, blueberry mousse and blueberry jelly

I I Gateau aux carottes, mousse au myrtille et gelée de myrtille

& __ Pastel de zanahoria, mousse de arandanos y jalea de ardndanos

Torta Duplo Chocolate
Double Chocolate Cake # Gateau Double Chocolat
Pastel de Chocolate Doble

A solacha

B Toasted biscuit with coffee, butter cream and moka and caramel

café, d iga e moka

I I Biscuits avec café, créme au beurre et moka et caramel

£ __ Galletastostadas con café, crema de mantequillay mokay caramelo

TARTES

Bl Bolachatorrada fé, creme igae

m Toasted biscuit within coffee, butter cream and peanuts

Il |l Biscuits avec café, créme au beurre et arachides

% Galletasconcafé, cremade mantequillay mani

[ %]
B
1l
=

Bolo de laranja, mousse de limdo e geleia de limao

Orange cake, lemon mousse and lemon jelly

Gateau al'orange, mousse au citron et gelée de citron

Pastel de naranja, mousse de limény jalea de limoén

mousse d geleia ds

[l Bolod

ﬁ Chocolate cake, chocolate mousse and chocolate jelly

I cateau hocols hocolat et gelée de chocols

= Pastelde chocolate, mousse de chocolate yjalea de chocolate

TORTES



Rolo Doce D' Ovos

Genoise Roll with Pastry Cream 4 Roulé de Génoise avec Creme Pdtissiere

Brazo de Genovesa com Crema Pastelera

- Bolo de p&o de 16, mousse de limao, creme pasteleiro e canela.
E Sponge cake, lemon mousse, pastry cream and cinnamon.

11 Génoise, mousse au citron, créme pétissiére et cannelle.

% Genovesa, mousse de imén, crema pasteleray canela.

Rolo Cenoura/Chocolate

Carrot Roll with Chocolate @ Roulé au Carrot avec Chocolat
Brazo de Zanahoria con Chocolate

Rolo Chocolate e Morango
Chocolate Roll with Strawberry Jelly  Roulé au Chocolat avec Gelée de Fraise

Brazo de Chocolate con Jalea de Fresa

egeleiade gt

- Bolo d d
E Chocolate cake, chocolate mousse and strawberry jelly

I I Gateau au chocolat, mousse au chocolat et gelée de fraise

[ | Gateau de chocolate, relleno de mousse de chocolate y jalea de fresa

Rolo Anands

Pineapple Rolll ® Roulé d'Ananas
Brazo de Pifia

Placa de Morango

Strawberry Plaque # Plaque aux Fraise
Placha de Morango

Bl Bolode pdodeld, natas e geleia morango
E Sponge cake, cream and strawberry jelly

11 Génoise, créme et gelée de fraises

®__ Genovesa, cremayjaleade fresas

Placa de Chocolate

Chocolate Plaque Plague aux Chocolat
Placha de Chocolate

Placa S. Marcos

S. Marcos Plaque # Plaque S. Marcos
Placha S. Marcos

- Bolo de pdo de 16, natas e caramelo

E Sponge cake, cream and caramel

11 Génoise, creme et caramel

= Genovesa, cremay caramelo

Placa de Bolacha

Biscuit Plaque @ Plaque au Biscuit
Placha de Galleta

- Bolod

. .
ﬁ Carrot cake, egg cream, cinnamon and chocolate

deovo,canelae

I I Gateau aux carottes, créme d'ceuf, cannelle et chocolat

£__ Gdateau dezanahoria, crema de huevos, canelay chocolate

Torta Frescura de Limdo
emon Freshness Cake  Gateau Fraicheur de Citron
Pastel Frescura del Limoén

EH eolod s, d i lad
. . .
=5 Pineapple cake, vanilla cream and grated coconut

I I Gateau al'ananas, créme ala vanille et cocorapé

Z__ Gateaude pifa, cremade vainillay cocorallado

Torta Bolacha Creme Ovo

Lemon Freshness Cake @ Gateau Fraicheur de Citron
Pastel Frescura del Limon

- Bolo de pdo de |6 com mousse de limao

E Sponge cake with lemon mousse filling

11 Génoise au citron farci de mousse au citron

= Genovesaconrelleno de mousse de criton

TORTAS

Bl Bolode pdodelé commousse deliméo

E Sponge cake with lemon mousse filling

11 Génoise au citron farci de mousse au citron

=% Genovesaconrelleno de mousse de criton

natas e creme d.

Bl Bolode

== Chocolate cake, cream and chocolate cream

I | Gateauau crémeet

& __ Pastelde chocolate, cremay crema de chocolate

Placa Tiramiss0

Tiramissu Plaque 4 Plague aux Tiramissu
Placha de Tiramisst

Bolo de chocolate, mousse queijo com licor amaretto, biscoito champanhe com
caféecacauempd

Chocolate cake, cheese cream and amaretto liqueur and sponge fingers with
coffee and cocoa powder.

Gateau de chocolate, créme et I'amaretto, biscuit & la cuillére avec café et poudre
de cacao

=% 3

Pastel de chocolate, mousse de queso con amaretto, savoiardicon caféy cacaoen
polvo

natas e bolod

Il Bolachacomcafé, creme

E Toasted biscuit with coffee, pastry cream, cream and chocolate cake.

I | Biscuitavec café, créme tgateau au

i __ Galletasconcafé, cremapastelera, cremay pastel de chocolate

E mvuito mais...

And much more...
Et plus encore...
Y mucho mds...

PLACAS




Taga Mousse Chocolate

Chocolate Mousse Cup Tasse de Mousse au Chocolat
Taza de Mousse de Chocolate

Individual dessert made high quality chocolate

=% a3

Dessertabase d de qualité

Postre individual hecho con chocolate de calidad exira

Taga Supremo Morango

Strawberry Supreme Cup ¢ Tasse de Supréme de Fraise
Taza de Supremo de Fresa

- Bolacha, nata e geleia de morango

E Biscuits, cream and strawberry jelly

I I Biscuit, créme et gelée de fraises

£__ Galletas, natayjalea de fresas

Taga Supremo Chocolate

Chocolate Supreme Cup # Tasse de Supréme de Chocolat
Taza de Supremo de Chocolate

- Bolacha, nata e creme de chocolate

ﬁ Biscuits, cream and chocolate ceam coverage

I I Biscuit, créme et créme au chocolat

2 Galletas, natay crema de chocolate

SOBREMESAS INDIVIDUAIS

Taga Nata Céu / Doce D Avo
ieaven's Delight (Cup) ¢ Créme du Ciel (Tasse)
Dulce de la Abuela/Crema del Cielo (Taza

Bolacha, nata e creme pasteleiro

¥ 2

Biscuits, cream and pastry cream

Biscuit, créme végétal et créme patissiére

Galletas, natay crema pastelera

Taga Supremo Caramelo

Caramel Supreme Cup # Tasse de Supréme de Caramel
Taza de Supremo de Caramelo

I solacha, natae creme de caramelo
E Biscuits, cream and caramel ceam coverage

B 1 Biscuit, créme et créme au caramel

& Galletas, natay cremade caramelo

Taca Baba Camelo

Baba de Camelo Cup # Tasse de Baba de Camelo
Taza de Baba de Camelo

Bl sobremesaindividual composta por gema de ovo e leite condensado

E Individual dessert made of egg yolks and condensed milk

Il | Dessertabase de jaunes d'ceufs etlait condensé

A__ Postreindividualhecho conyema de huevoyleche condensada

Taga Exdtica - Chocolate e Coco
Exofic Cup - Chocolate and Coconut # Tasse Exotique - Chocolat et Noix de Coco
Taza Exdtica - Chocolate y Coco

Taga Profiteroles
Profiteroles Cup @ Tasse de Profiteroles
Taza de Profiteroles

B moussed mousse d d I - dos, natas e chocoll

ﬁ Chocolate mousse, coconut mousse and chocolate flakes ﬁ Filled cream puffs, cream and chocolate topping

I I Mousse au chocolat, mousse & la noix de coco et pépites de chocolat I I Chouxfourrés, créme et glagage au chocolat

2_ Mousse de chocolate, mousse de cocoy de virutas de chocolate Z__ Profiteroles conrelleno, natay glaseado de chocolate

Petit Gateau / Pré-cozido Pudim Abade Priscos
Petit Gateau / Pre-cooked # Petit Gateau / Précuit

Petit Gateau / Precocido

I Bolo de chocol casca ec hocols no seu interior Bl Pudim conventual d'ovos

&= Chocolate cake with crunchy rind and mellow chocolate filing 4= Typical Portuguese egg pudding

I |l Pefit gateau au chocolat avec coquille i et le a | N Typique portugais pudding d' ceuf

l'intérieur

& __ Pequefia forta de chocolate con la céscara crujiente y chocolate cremoso en el % Pudin fradicional portugués hecho de huevos
interior

Pdo de L6 Tipo Ovar
P&o de L6 like Ovar @ PGo de L6 type Ovar
Péo de L6 fipo Ovar

PGo de L6 Tipo Ovar Chocolate

P&o de L6 like Ovar Chocolate @ P&o de L6 type Ovar Chocolat
Pdo de Lé tipo Ovar Chocolate

- Farinha, gemas de ovos, aglcar e chocolate - Farinha, gemas de ovos e agicar

E Flour, egg yolks, sugar and chocolate % Flour, egg yolks and sugar

I I Farine, jaunes d'ceufs, sucre et chocolat I I Farine, jaunes d'ceufs et sucre

Z__ Harina, yemade huevo, azicary chocolate " Harina, yema de huevoy azicar

SOBREMESAS INDIVIDUAIS



Pinha de Morangos
Strawberry Cake @ Gateau aux Fraises
Pinha de Fresas

Bolo de pdo de 6, natas e morangos

E Sponge cake, cream and strawberries

M=% 2
-

Génoise, créme etfraises

Genovesa, cremay fresas

Bavaroise Anands

Pineapple Bavarois ¢ Bavarois & 'Ananas

Bavaroise de Pifa

Bolo de pdo de 16, natas e anands

Sponge cake, cream and pineapple.

Génoise, créme et ananas

Genovesa, cremay pina.

Bavaroise Péssego
Peach Bavarois  Bavarois aux Péche
Bavaroise de Melocotéon

Bolo de p&o de 6, natas e péssego

Sponge cake, cream and peach

Génoise, créme et péche

Genovesa, cremay melocotdn

BOLOS EPOCA

Tarte de Frutos Pdo de L6 tipo Margaride Pdo de L6 Tipo Ovar

Fruits Pie & Torta aux Fruit
Tarta de Frutas

IEl Massaareada, natas efrutas da época Il Bolotradicional Portugués comfarinha, gemas de ovos, agicar e canela [ | Farinha, gemas de ovos, agicare canela
E Short-crust pie shell, cream and seasonal fruits E Portuguese traditional cake made with flour, egg yolks, sugar and cinnamon E Flour, egg yolks, sugar and cinnamon
I || Patebrisée, créme etfruits de saison I | Géteautraditionnel portugais avec farine, jaunes d'ceufs, sucre et cannelle 11 Farine, jaunes d'ceufs, sucre et cannelle
= Pastabrisa, cremay frutas de estacion _._ Pastel fradicional portugués hecho con harina, yemas de huevo, azicary canela =— Harina, yemas de huevos, azicary canela
Bavaroise Morango Tronco Natal Chocolate Bolo Rei Tradicional
Strawberry Bavarois 4 Bavarois aux Fraise Christmas Log ® Biche de Noé&l Tradifional King Cake # Gateau des Rois Traditionnel
Bavaroise de Fresa Tronco de Navidad Roscén de Reyes Tradicional
T =

Bl Bolode péo delé, natas e morango Bl Bolodepdodels e chocolate de avelds Bl Bolo de Natal tradicional é fr istall;
== Sponge cake, cream and strawberry = Sponge cake and hazelnut chocolate = Portuguese fraditional Christmas cake with dried fruits and candied
[l || Génoise, créme etiraises I | Génoise etchocolat aux noisettes I |l Gateautraditionnel de Noél avec des fruits secs et confits
3 Genovesa, cremay fresas & __ Genovesae cremade chocolate d'avellanas & Pastelfradicional portugués de Navidad con fruta confitaday seca

H H Bolo Rei tipo Escangalhado Bolo Folhado de Natal
I I | U I o I I |q IS e e Lopsided Portuguese King Cake ¢ Gateau des Rois Revéche

Roscén de Reyes Torcido

And much more...
Et plus encore...
Y mucho mds...

I  solotradicional comfrutos, doce d'ovos, chila, canela e frutos secos o Massafolhada, creme de ovo, natas, canela e azevinhos

e ™ . N . . §
SN . a Traditional cake with fruits, egg cream, black-seed squash, cinnamon and dried fruit E Puff pastry, egg cream, vegetable cream, cinnamon and Christmas hollies
\ "[33}3 4 I h Gateau traditionnel avec fruits, creme d'ceuf, courge de Siam, cannelle ef fruits secs I I Pate fevilletée, creme d'ceuf, créme, cannelle ethoux de Noél
\ . ‘v 2 ] —
| = '-iﬁ A £ __ Postre tradicional con frutas, dulce d'huevos, cidra cayote, canela et frutos secos = Hojaldre, cremade huevo, crema vegetale, canelay acebo de laNavidad

BOLOS EPOCA



Travesseiro Noiva

Bride’s Pillow @ Oreiller de Mariée
Almohada de Novia

Lampreia Ovos Ninho Pdscoa Chocolate Negro

Egg Lamprey @ Lamproie d'CEuf

Lamorea de Huevo Easter Nest # Nid de Paques

Nido de Pascua

Bl claras, doce d'ovos, canela efios de ovos Il Doce fradicional @ base de ovos Il Bolode chocolate, gi ia, fios d'ovos é

ﬁ Egg whites, egg custard, cinnamon and egg strings. E Traditional sweet cake made from eggs ﬁ Chocolate cake, gianduja, egg strings and almonds.

1l | Blanc d'ceufs créme d'ceuf, cannelle etfils d'ceuf 1 | Gateautraditionnel composé d'ceufs Il cat i ja, fils d'ceufs et

E_ Clarade huevo, cremade huevo, canelay huevos hilados . Dulce fradicional hecho de huevos E Pastelde chocolate, gianduia, huevo hilado y almendras.

Reliquia Conventual Torta de Azeitdo

Conventual Relic 4 Relique Monastique
Reliquia Conventual

Il Docetradicional abase de ovos Il Docetradicional abase de ovos

B Traditional sweet cake made from eggs == Tradifionalsweet cake made from eggs

| Gateautraditionnel composé d'ceufs I | Gateautraditionnel composé d'ceufs

Z__ Dulcetradicionalhecho de huevos % Dulcetradicionalhecho de huevos
Fios Ovos

Egg Strings @ Fils d'oeufs
Huevos Hilados

Torta Pdscoa

Torta do Algarve Easter Roll & Roulé de Pasques
Torta de la Pascua
Algarve's Roll @ Roulé du Algarve
Torta de Algarve

- Claras com doce d'ovos, canela e améndoas - Massa de pao de I, creme de ovo e gemade ovo.

4= Eggwhites, egg custard, cinnamon and almond. B sponge cake, egg creamandeggyok.

. 0 0 Génoise, créme d'ceuf etjaunes d'ceut.
1l 1 Blanc d'ceufs, créme d'ceut, cannelle et amandes

— A__ Genovesa, cremade huevosy yemade huevo
& __ Clarade huevo, cremade huevo, canelay aimendras

Trouxas Ovos Folar de Pdscoa Decorado
Portuguese Decorated Easter Bread 4 Brioche de Paques décoré
Egg Trouxas @ Trousses d'ceuf Folar de la Pascua decorado

Trouxas d'huevos

Il Dpoce radicional d base de ovos [l Doce tradicional a base de ovos Bl solotradicional de Péscoacom erva-doce, canela e fios de ovos
B Tradiional sweet cake made from eggs Efg Traditionalsweet cake made from eggs B Traditional cake with fennel, cinnamon and egg strings
B 1 Gateauiraditionnel composé d'ceufs 1 I Gateautraditionnel composé d'ceufs B 1 Gateautraditionnel composé par anis vert, cannelle et fils d'ceuf

%__ Dulce fradicionalhecho de huevos

DOCARIA CONVENTUAL

T Dulce fradicional hecho de huevos

Pastel tradicional hecho con anis, canelay decorado con huevos hilados

18

Ninho Pdscoa Chocolate Branco

Easter Nest White Chocolate 4 Nid de Paques Chocolat Blanc
Nido de Pascua Chocolate Blanco

- Bolo de chocolate, gianduia, chocolate branco, fios d'ovos e améndoas

ﬁ Chocolate cake, gianduja, white chocolate, egg strings and almonds.

I | Gateavau i j blanc, fils d'ceufs et

= Pastelde chocolate, gianduia, chocolate blanco, huevo hilado y almendras.

Folar de Pascoa

Porfuguese Easter Bread # Brioche de Paques
Folar de la Péscua

- Bolo tradicional de Pdscoa com erva-doce, canela e com ou sem ovos
B Traditional cake with fennel, cinnamon and w/ orw/o eggs

I I Gateau fraditionnel composé par anis vert, cannelle et avec ou sans ceufs

Z__ Pasteltradicionalhecho con anis, canelay decorado con o sin huevos

Folar de Pascoa de Gila
Black-seed squash Easter Bread # Brioche de Paques avec courge de Siam
Folar de la Pdscua com cidra cayote

Bl Bolotradicional de Péscoa com erva-doce, canela e chila

= Traditional cake with fennel, cinnamon and black-seed squash

I I Gateau fraditionnel composé par anis vert, cannelle et courge de Siam

%__ Pasteltradicionalhecho con anis, canelay cidra cayote

BOLOS EPOCA



Aniversdrio Simples Ovo Aniversdrio Simples Chocolate

re CEuf Birthday Cake - Chocolate ¢ Gateau d'anniversaire - Chocolat
Bolo de Aniversdrio — Chocolate

Birthday Cake - Egg
Torta de

“ream ¢ Gateau d'anniv
mpleafios - Dulce d'Huev

- Bolo de pdo de 6, creme de ovo, creme chantilly e amendoim. - Bolode creme d: illy

== Sponge cake, egg cream, whipped cream and peanut. = Chocolate cake, chocolate cream filing and whipped cream
l I Génoise, créme d'ceut, créme fouettée et arachide. Il | Gateauau e etcrémefouetté
£__ Genovesa, cremade huevos, crema batiday mani. % Pastelde chocolate, crema de chocolate y crema batida

Festivo Arfistico imagem Kitty Festivo Artistico imagem Faisca

Birthday Cake —Kitty & Gateau niversaire - Kitty
Bolo de Aniversdrio — Kitty

Birthday Cake - Faisca McQueen @ Gateau d'anniversaire - Faisca McQueen

Bolo de Aniversdrio - Faisca McQueen

E mvuito mais...

And much more...
Et plus encore...
Y mucho mads...

Il Bolode pdodels, creme de ovo e creme chantilly

== Sponge cake, egg cream and whipped cream

I | Génoise, créme d'ceuf et créme fouetiée

&__ Genovesa, crema de huevosy crema batida

Bolo Festivo 01 a 10
es @ Ex
de torf

Festive Cakes Exar Gateaux Festifs

Ejer

Bolo festivo personalizado

Festive cake with various decorations

¥ &

Gateau de féte avec diverses décorations

Pastel de fiesta con varias decoraciones

BOLOS FESTIVOS

Il Bolode péo deld, creme de ovo e creme chantilly
ﬁ Sponge cake, egg cream and whipped cream
I | Génoise, créme d'ceuf et créme fouettée

% Genovesa, cremade huevosy crema batida

Bolo Festivo 01 a 10

Festive Cakes Examples ¢ Exemples de Gateaux Festifs
Ejlemplo de fortas

- Bolo festivo personalizado

= Festive cake with various decorations

I | Gateaudeféte avec diverses décorations

%__ Pastel de fiesta con varias decoraciones

SEMIFRIOS



20 /A
PASTELARIA CAM PAN HA Pastel de Nata Croissant Brioche Manteiga Croissant Brioche Chocolate

MERBOLO20K BEO33K BEOS0K

Tranga de Chocolate Tranga de Ovo Croissant
BEO15K BEO14K PAOOTK

P30 com Chourico Lanches Pao de L6 Tradicional Lanche Misto Lanche Misto com Pimento Misto Quadrado
PA002K PACO4K BEO12K PADS4K PAD55K PAOS7K

Queques Salame Tulipa Mix

Cenoura, Chocolate, Noz, Passas PAO77K Chocolate, Ananas, Frutos Silvestres, Cenoura

Maga Canela, Marmore e Laranja Laranja, Noz e Limao

PASTELAR'A FlNA COZ'DA = Também disponivel em miniatura o o
Bola de Berlim Pata de Veado Guardanapo Bolo de Arroz
PAOO9K PAOO7K PAOOSK PAOOBK
BOLOS DE CHA - DELICIAS
C)PE)(SO(ES Egl;lj{l‘S Jej\gistas PaSteIPSﬁKFe'JaO Delicia Chocsl?e e Baunilha Delicia Limao
0 DL002

Mil Folhas (Napoleao) Mil Folhas (Russo) Palmier Recheado Linguas Folhadas
BEO35K BEO34K PAO12K PAOT3K

~—— Delicia Laranja Delicia Caramelo e Framboesa
DLO03 DLO04

Bolo Xadrez Bispos Caramujos Chocolate  Caramujos Simples

PAO17K PAO21K PAO20K PA022K

PASTELARIA FINA PASTELARIA FINA



CONTACTOS

Rua Antdnio Nobre, 568 - Ataide
4605-020 Viila Med
Portugal

Telefone: +351 255 731 587
Fax: +351 255 070 449

E-mail: geral@petalamel.pt




