
“TARTA COOKIES ARTESANAS”
BIZCOCHO DE VAINILLA, CREMA DE COOKIES ARTESANAS CON CHIPS DE 

CHOCOLATE Y NUECES, BAÑO DE CHOCOLATE. 
ACABADA CON BAÑO DE CHOCOLATE Y COOKIES.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“TARTA CHOCOLATE Y CALABAZA”
BIZCOCHO DE CALABAZA, MERMELADA DE CALABAZA, CREMA DE 

CHOCOLATE 59% Y CREMA DE QUESO.
ACABADA CON  ARENAS DE CALABAZA CON ALMENDRAS, ARNADÍ Y 

CHOCOLATE.
MEDIDAS APROX. 30 CMS.  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“TARTA VAINILLA Y FRUTOS ROJOS”
BIZCOCHO DE VAINILLA, MERMELADA DE FRAMBUESAS, CREMA DE VAINILLA, 

Y CHIPS DE FRESAS. 
ACABADA CON FRUTOS ROJOS Y CHOCOLATE BLANCO.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“TIRAMISÚ”
BIZCOCHO VAINILLA (2 CAPAS), CREMA DE QUESO Y CAFÉ (3 CAPAS) 

BIZCOCHO DE CHOCOLATE (1 CAPA). 
ACABADA CON TRUFAS Y CACAO.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“TIRAMISÚ”
BIZCOCHO DE CHOCOLATE (2 CAPAS), CREMA DE QUESO Y CAFÉ (2 

CAPAS) BIZCOCHO DE VAINILLA (1 CAPA). 
ACABADA CON TRUFAS Y CHOCOLATE.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“PURO CHOCOLATE”
BIZCOCHO DE CHOCOLATE, MOUSSE DE CHOCOLATE 60%, PERLAS 

CRUJIENTES DE CHOCOLATE.
ACABADA CON BAÑO Y ROCAS DE CHOCOALTE.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“CARROT CAKE”
BIZCOCHO DE ZANAHORIA Y NUECES, CREMA DE QUESO.

ACABADA CON ROSETONES DE CREMA DE QUESO.
MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“SELVA NEGRA”
BIZCOCHO DE CHOCOLATE, CREMA DE CHOCOLATE BLANCO Y CEREZAS,.

ACABADA CON CEREZAS Y VIRUTAS DE CHOCOLATE.
MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“LIMÓN Y MERENGUE”
BIZCOCHO DE VAINILLA, CREMA DE LIMÓN, MERENGUE Y TIRAS DE LIMÑON 

CONFITADO.
ACABADA CON PICOS DE MERENGUE Y LIMÑON CONFITADO.

MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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“DULCE DE LECHE”
BIZCOCHO DE CHOCOLATE, CREMA DE DULCE DE LECHE.

ACABADA CON DULCE DE LECHE Y GALLETAS DE CHOCOLATE.
MEDIDAS APROX. 30 CMS.
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