Productos de calidad para el profesional






FUNGO FUNGHI
PORCINI

Pasta con forma de seta
rellena de hongos

@ INGREDIENTES

Pasta 58%: Semolina de trigo (GLUTEN), HUEVO,
agua, boletus edulis 8%.

Relleno 42%: Mezcla de setas 54% (Agaricus
Bisporus, Boletus Edulis (minimo 12%), Boletus
Luteus, Pleorotus Ostreatus, Lentinus Edobes,
Agaricus Brunnescens, Nameko), ricota (LECHE
y derivados, acidulante E-330), cebolla, patata
(emulsionante E-471, estabilizante E-450i,
acidulante E-330, antioxidante E-304i, conservador
E-223 (SULFITO),curcuma), vino tinto (conservador
E-220 (SULFITO)), preparado lacteo (LECHE y
derivados, grasa vegetal hidrogenada, almidon de
patata modificado, estabilizantes E-407, E-464,
E-450, emulgente E-435), almidén maiz modificado,
queso grana padano (LECHE y derivados, lisozima
de HUEVO), aceite de girasol, caldo de ave (sal,
carne de pavo deshidratada, maltodextrina, almidén
modificado, extracto de levadura, fécula, aroma de
carne, hortalizas deshidratadas (puerro, cebolla),
espesante E-415) y sal.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 818 KJ / 193 Kcal
Grasas 2,9 qr

de las cuales saturadas 1,2 gr

Hidratos de carbono 35,3 gr

de los cuales azlicares 54 gr

Proteinas 6,5 gr

Sal 0,8¢gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos

Puede contener: soja y derivados.

Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de tortello
rellena de carne i »

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 70%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1110 KJ / 263 Keal
Relleno 30%: Carne de cerdo asada triturada Grasas 4.5 gr
80% (carne de cerdo, agua, salmuera (dextrosa, de las cuales saturadas 1.6¢gr
estabilizantes E-451, E-450, E-407, sal, fibras .
vegetales, acidulante E-331, antioxidante E-301, g'edlgast%iggscggbugg%s ?17’6 ?r
espesantes E-42, E-415), sal, aceite de oliva y 9
hierbas provenzales. Proteinas 13,9 gr
Sal 0,73 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos

www.benfood.com




FAGOTTINI QUESO CURADO
Y JAMON IBERICO

Pasta con forma de piramide
rellena de jamén y queso

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 60%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1168 KJ /277 Kcal
Relleno 40%: Ricotta (LECHE y derivados, Grasas 8,1 9gr
acidulante E-330), queso curado de oveja de las cuales saturadas 4449
26% (LECHE de oveja), jamoén curado 16% .
(Jamén (minimo 40%) y paleta de cebo ibérico, gédlgast%iggscggbuggés gggf, g

sal, conservador E-252), jamén de cerdo, sal,
conservador E-252), pan rallado (harina de trigo Proteinas 11,8 gr
(GLUTEN), sal, agua, levadura), sal.

Sal 1,03 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




Pasta con forma de triangulo
rellena de foie y manzana
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
0/ = H H
Z?jslg\alo7;39/3;1 Semolina de trigo (GLUTEN), Energia 1363 KJ / 323 Keal
Relleno 25%: Foie 60% (higado de pato, licor, Grasas 8.29r
sal, pimienta, conservador E-250, antioxidante de las cuales saturadas 349
E-301), manzana 25% (manzana, azucar, .
acidulante E-330, conservador E-220 (SULFITO)), g'édéast%i;gscggbugg% s 2579"(
pan rallado (harina de trigo (GLUTEN), agua, sal, 9
levadura). Proteinas 7,3 gr
Sal 0,53 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Sulfitos

Puede contener: cacahuetes, soja y derivados, frutos de cascara, granos de sésamo.

www.benfood.com




Pasta con forma de saquito
rellena de 7 quesos . &

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 70%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1185 KJ /281 Keal
Relleno 30%: Quesos 84% (Ricota, queso Grasas 749
fundido tipo Edam, grana padano, queso fundido de las cuales saturadas 4249
tipo Emmental, queso azul, queso taleggio y .
queso stracchino (LECHE y derivados, acidulante gledéast%iggscggbuggég gSrS or
E-330, almidén modificado de tapioca y patata, 9
estabilizante E-452, acidulantes E-331, E-330, sal Proteinas 10,3 gr
y conservador E-202, lisozima de HUEVO, grasa
vegetal, espesante E-407, colorante natural, ), Sal 0,98 gr

pan rallado (harina de trigo (GLUTEN), agua,
levadura, sal), sal y especias.

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




@ INGREDIENTES

Pasta 55%: Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO, agua, tinta de calamar (MOLUSCO)
(maltodextrina, sal).

Relleno 45%: Vieira (MOLUSCO) 65% (agua,
emulsionantes E-450, E-451), ricotta (LECHE
y derivados, acidulante E-330), gamba
(CRUSTACEO) 10%, ajo, preparado lacteo
(LECHE y derivados, grasa vegetal hidrogenada,
almidén de patata modificado, estabilizantes
E-464, E-450, E-407, emulgente E-435 ), pan
rallado (harina de trigo (GLUTEN), sal, levadura,
agua), sal, aceite de girasol y perejil.

ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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SORRENTINO CAPESANTE
E GAMBERI

Pasta con forma de sol
rellena de vieira y gamba

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 745 KJ /176 Keal
Grasas 3,4 gr

de las cuales saturadas 2gr

Hidratos de carbono 26,5 gr

de los cuales aztcares 1,29r

Proteinas 9,9 gr

Sal 1,83 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Huevos Crustaceos Moluscos

Puede contener: soja y derivados.

®®

www.benfood.com




Pasta con forma de saquito
rellena de pera 'y queso v

y
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
0/ = H 1
Z?jslg\alo66159/[.;:%1 Semolina de trigo (GLUTEN), Energia 1127 KJ / 267 Keal
Relleno 35%: Pera deshidratada 36% (pera, Grasas 51 gr
azlcar, jarabe de glucosa y fructosa, acidulante de las cuales saturadas 31
E-330, conservador E-202, aroma, harina de .
arroz, conservador E-223 (SULFITO)), ricotta g'edlgast%iggscggbugg%s 2517 ?r
27% (LECHE vy derivados, acidulante E-330), 9
grana padano 18% (LECHE, lisozima de HUEVO), Proteinas 9,59r
patata (patata, emulsionante E-471, estabilizante
E-450i, conservador E-223 (SULFITO), acidulante Sal 0,43 gr
E-330, antioxidante E-304i, curcuma), queso
taleggio 4,5% (LECHE), queso robiola 4,5%
(LECHE)
@ ELABORACION CONSERVACION
Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.
Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche Sulfitos

www.benfood.com




SORRENTINO
ASTICE

Pasta con forma de sol
rellena de bogavante

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 55%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua, tomate deshidratado (contiene Energia 971 KJ/ 231 Keal
antiaglomerante E-551), remolacha deshidratada. Grasas 8gr
Relleno 45%: preparado lacteo (LECHE vy de las cuales saturadas 3o
derivados, grasa vegetal hidrogenada, almidén .
de patata modificado, estabilizantes E-464, gédlgooiggscggbuggés 312'8 Sr
E-450, E-407, emulgentes E-435), Bogavante =9
(CRUSTACEO) 15%_, caldo de bogavante 8% Proteinas 7.949r
(Bogavante (CRUSTACEO), mejillon (MOLUSCO),
cangrejo (CRUSTACEO), bacalao (PESCADO), Sal 0,95 gr

agua, sal, maltodextrina (trigo), tomate, aceite
vegetal de palma, zanahoria, cebolla, especias),
espesante (harina de trigo (GLUTEN), grasa vegetal,
aceite de girasol), merluza (PESCADO), buey de
mar (CRUSTACEO), cebolla, zanahoria, pimiento
rojo, vino blanco (conservador E-220 (SULFITO)),
aceite de oliva, ajo, caldo de marisco (sal,
maltodextrina, extracto de PESCADO y marisco
(CRUSTACEO Y MOLUSCO), aroma, especias,
tomate, estabilizantes E-412, E-415), especias.

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
r 4
&
Gluten Huevos Crustaceos Pescado Moluscos Leche Sulfitos

Puede contener: soja y derivados, apio, mostaza y derivados.

www.benfood.com




Pasta con forma de corazén
rellena de queso

e
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 52%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1050 KJ / 250 Keal
Relleno 48%: Ricotta (LECHE y derivados, Grasas 1o
acidulante E-330), queso azul 41% (LECHE), de las cuales saturadas 749
pan rallado (harina de trigo (GLUTEN), agua, sal, Hidratos de carbono 26,7 gr
levadura). de los cuales azlicares 1,19gr
Proteinas 10,9 gr
Sal 0,7 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




MARGHERITE
CARCIOFI

Pasta con forma de margarita
rellena de alcachofa

@ INGREDIENTES

Pasta 60%: Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO, agua, harina integral de trigo (GLUTEN).

Relleno 40%: alcachofa 81%, vino blanco
(conservador E-220 (SULFITO)), aceite de
oliva, patata (patata, conservador E-223
(SULFITO), emulsionante E-471, estabilizante
E-450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i,
curcuma), cebolla, caldo de verduras (sal,
hortalizas  deshidratadas (tomate, puerro,
cebolla, zanahoria), jarabe de glucosa, extracto
de levadura, aroma), sal, perejil, espinacas y
especias.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 759 KJ /179 Keal
Grasas 2,5 gr

de las cuales saturadas 0,5 gr

Hidratos de carbono 33 gr

de los cuales aztcares 1,7 gr

Proteinas 6,2 gr

Sal 0,66 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos

Puede contener: soja y derivados.

Sulfitos

www.benfood.com




RETTANGOLI
SALMONE

Pasta con forma de rectangulo
rellena de salmon

INGREDIENTES

Pasta (58%): Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO, agua.

Relleno (42%): Salmén (PESCADO) 55%,
ricota (LECHE y derivados, acidulante E-330),
sal, patata (emulsionante E-471, estabilizante
E -450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i,
conservador E-223 (SULFITO), curcuma), aceite
de girasol y eneldo 0,2%.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.
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ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 874 KJ /207 Kcal
Grasas 4gr

de las cuales saturadas 1or

Hidratos de carbono 30 gr

de los cuales aztcares 51gr

Proteinas 12,7 gr

Sal 0,78 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos Pescado

Sulfitos

www.benfood.com




Pasta de patata

@ INGREDIENTES

Puré de patata 77% (agua, copo de patata
(emulsionante  E-471, conservador E-223
(SULFITO), antioxidante E-304, acidulante E-330,
estabilizante E-450i, aroma, almidén de patata),
harina de trigo (GLUTEN), harina de maiz, harina
de arroz y sal.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

100°C

ALERGENOS

4
@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 562 KJ /133 Kcal
Grasas 0,4 gr

de las cuales saturadas Ogr

Hidratos de carbono 28 gr

de los cuales azlicares 0,4 gr

Proteinas 3,4 gr

Sal 0,6 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.

Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten

Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de tortello rellena
de requeson y espinacas

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 70%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 980 KJ /231 Kcal
Relleno 30%: Espinacas 50%, ricota 33,5% Grasas 2,59
(LECHE vy derivados, acidulante E-330), patata de las cuales saturadas 1
(patata, emulsionante E-471, estabilizante .
E-450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i, icratos de carbono A
conservador E-223 (SULFITO), curcuma), aceite Y9
de oliva, ajo, sal y especias. Proteinas 7.8gr
Sal 0,68 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

3-4min
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ALERGENOS

Gluten Huevos Leche Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de empanadilla
rellena de bacalao

@ INGREDIENTES

Pasta 55%: Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO y agua.

Relleno 45%: Bacalao desalado Gadhus
Morhua 36% (PESCADO), preparado lacteo
(LECHE y derivados, grasa vegetal hidrogenada,
almidén de patata modificado, estabilizantes
E-464, E-450, E-407, emulgente E-435), cebolla,
patata (patata, emulsionante E-471, estabilizador
E-450i , acidulante E-330, antioxidante E-304i,
conservador E-223 (SULFITO), curcuma),
espesante (harina de trigo (GLUTEN), grasa
vegetal, aceite de girasol) ,aceite de oliva, ajo, sal
y especias.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 897 KJ /213 Keal
Grasas 49 gr

de las cuales saturadas 2,6 9r

Hidratos de carbono 33,5 gr

de los cuales aztcares 2,1 gr

Proteinas 8,6 gr

Sal 0,88 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos Pescado

Puede contener: soja y derivados.

Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de piramide , ‘
rellena de salchicha picante
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 60%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1101 KJ /261 Keal
Relleno 40%: Ricota (LECHE y derivados, Grasas 6,6 or
acidulante E-330), pan rallado (harina de trigo de las cuales saturadas 3.7gr
(GLUTEN), agua, sal, levadura), salsiccia di napoli Hidratos de carbono 41 gr
picante 14% (carne de cerdo, sal, dextrosa, de los cuales aziicares 19ar
especias, aroma natural, antioxidante E-301, Y9
conservadores E-250, E-252), queso grana Proteinas 9,4 gr
padano (LECHE, lisozima de HUEVO).
Sal 0,35 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




Pasta con forma de empanadilla
rellena de atun

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Pasta 55%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO y agua. Energia 804 KJ /190 Kcal
Relleno 45%: Atin (PESCADO) 35% (atun. Grasas 4.4 gr
aceite de girasol, sal), cebolla, vino blanco de las cuales saturadas 1,.39r
(conservador E-220 (SULFITO)), espesante Hidratos de carbono o8 7

. . . 7 ar
(harma de trigo (QLUTEN)_, grasa 've.getal, ac_;elte de los cuales aziicares 364
de girasol), aceite de oliva, pimiento rojo y
verde, zanahoria, patata (conservador E-223 Proteinas 9gr
(SULFITO), emulsionante E-471, estabilizante
E-450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i, Sal 0,93 gr

curcuma), sal, ajo, caldo de marisco (sal,
maltodextrina, extracto de PESCADO y marisco
(CRUSTACEOS Y MOLUSCOS), aroma,
especias, tomate, espesantes E-412, E-415) y
especias.

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Crustaceos Pescado Moluscos Sulfitos

www.benfood.com




SACCHETTI
CHISTORRA

Pasta con forma de saquito
rellena de chistorra

@ INGREDIENTES

Pasta 65%: Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO, agua.

Relleno 35%: Chistorra de Navarra 87% (carne
de cerdo, sal, LACTOSA, pimentén, caseinato,
dextrina, LECHE, dextrosa, ajo, estabilizador
E-450, aroma, especias, antioxidante E-301,
potenciador del sabor E-621, colorante E-120,
conservadores E-250, E-252), pan rallado (harina
de trigo (GLUTEN), agua, sal, levadura).

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

100°C o0 3-4min Q/
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ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1170 KJ /278 Keal
Grasas 8,1 gr

de las cuales saturadas 3gr

Hidratos de carbono 41,5 gr

de los cuales aztcares 6,2 gr

Proteinas 9,7 ar

Sal 1,35 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.

Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com




Pasta con forma de margarita
rellena de calabaza

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Pasta 60%: Semolina de trigo (GLUTEN), .

HUEVO, agua. Energia 819 KJ /194 Kcal

Relleno 40%: Calabaza asada 93%, (calabaza, Grasas 3.1

azlcar, canela), queso grana padano (LECHE, de las cuales saturadas 1,99

lisozima de HUEVO), pan rallado (harina de trigo Hidratos de carbono 339 qr

(GLUTEN), agua, sal, levadura) y azucar. de los cuales aziicares 6,§ g?
Proteinas 7,5 gr
Sal 0,15 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




Pasta con forma de tortello
rellena de 4 quesos

@ INGREDIENTES

Pasta 70%: Semolina de trigo (GLUTEN),
HUEVO, agua.

Relleno 30%: quesos 80% (ricotta, grana
padano, queso azul, queso fundido tipo Edam
(LECHE y derivados, acidulante E-330, lisozima
de HUEVO, almidén modificado de tapioca y
patata, estabilizante E-452, acidulantes E-331,
E-330, sal y conservador E-202)), pan rallado
(harina de trigo (GLUTEN), agua, sal, levadura),
sal y especias.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1178 KJ /279 Keal
Grasas 6,1 gr

de las cuales saturadas 3,59r

Hidratos de carbono 45,6 gr

de los cuales aztcares 56 gr

Proteinas 10,4 gr

Sal 0,95 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.

Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




Pasta con forma de cuadrado
rellena de carne

-

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
o). Qs .

:gl?;a 58%: Sémola de trigo (GLUTEN), HUEVO, Energia M2 KJ /216 Keal
Relleno 42%: Carne de vacuno 36%, vino tinto Grasas 3,7.gr
12,4% (conservador E-220 (SULFITO)), cebolla, de las cuales saturadas 149
zanahoria, tomate, puerro, aceite de girasol, .
patata (patata, emulsionante E-471, estabilizante g'edlgast%iggscggbugg%s 2712 ?r
E-450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i, 9
conservador E-223 (SULFITO), curcuma), sal, ajo Proteinas 8,4 gr
y especias.

Sal 0,58 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de tortello rellena
de jamédn cocido y queso

— /

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 70%: Semolina de trigo (GLUTEN), .
HUEVO, agua. Energia 1000 KJ / 237 Kcal
Relleno 30%: Fiambre de magro de cerdo Grasas 4.7 gr
cocido 44% (carne de cerdo, agua, almidén de las cuales saturadas 259
de patata, sal, azucar, estabilizadores E-451i, .
E-407, antioxidante E-316, conservador E-250, icratos de carbono poar
colorante E-120, especias), queso crema 22% 9
(LECHE y derivados, estabilizadores E-410, Proteinas 8,6 gr
E-407, conservador E-202), Ricota (LECHE vy
derivados, acidulante E-330), pan rallado (harina Sal 0,98 gr

de trigo (GLUTEN), agua, sal, levadura), sal.

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche

www.benfood.com




Pasta con forma de rectangulo - R b

rellena de pollo - w R

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
o). QA .

:gl?;a 60%: Sémola de trigo (GLUTEN), HUEVO, Energia 881 KJ /209 Keal
Relleno 40%: Pollo marinado 75% (Carne de Grasas 5,79
pollo (65%), vino blanco (conservador E-220 de las cuales saturadas 1.6 gr
(SULFITO), zumo de limén, sal, estabilizantes .
E-451, E-450, E-407a, dextrosa, maltodextrina g'édgst%igggcggbugg%g %86’5 9r
(trigo), azucar, antioxidante E-301, acidulante ©9
E-331, fibras vegetales, espesantes E-412, E-415, Proteinas 10,9 gr
extracto de levadura, almidén de arroz y aromas),
cebolla, puré de patata (cUrcuma, emulsionante Sal 0,58 gr

E- 471, estabilizante E-450i, acidulante E-330,
antioxidante  E-304i, conservador E-223
(SULFITO)), aceite de oliva, ajo y especias.

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.

escurrir con delicadeza y sazonar al gusto. ) . )
Mantener en refrigeracién y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Sulfitos

Puede contener: pescado y derivados, soja y derivados, moluscos, apio y derivados, mostaza y derivados, crustaceos.

www.benfood.com




QUADRELLI SALSICCIA
DI BERGAMO

Pasta con forma de cuadrado
rellena de longaniza

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Pasta 60%: Sémola de trigo (GLUTEN), HUEVO, .
agua. Energia 1095 KJ /260 Kcal
Relleno 40%: Longaniza tipo Bérgamo 60% Grasas 8,1 9gr
(magro de cerdo 85%, sal, dextrosa, especias, de las cuales saturadas 28gr
antioxidantes E-331, E-301, aromas, conservador .
E-221 (SULFITO)), cebolla, pan rallado (harina g'édlgast%iggscggbugggs 36':1 o
de trigo (GLUTEN), agua, sal, levadura), brandy, 9
aceite de oliva, ajo, sal y especias. Proteinas 10,4 gr
Sal 1,47 gr

@ ELABORACION CONSERVACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo. Conservar a -18°C.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién Una vez descongelado no volver a congelar.
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

100°C Y v@ 3-4min
n &5 w Q/

= ||l = || || &

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Huevos Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de tortello (tamafo
pequefo) rellena de carne

@ INGREDIENTES

Pasta 80%: Sémola de trigo (GLUTEN), HUEVO,
agua.

Relleno 20%: Carne de cerdo asada 40% (carne
de cerdo 80%, agua, salmuera (estabilizantes
E-451, E-450, E-407, sal, dextrosa, fibras
vegetales, acidulante E-331, antioxidante
E-301, espesantes E-412. E-415), preparado
lacteo (LECHE vy derivados, grasa vegetal
hidrogenada, almidén modificado, estabilizantes
E-464, E-450, E-407, emulgente E-435), ricota
(LECHE vy derivados, acidulante E-330), cebolla,
pan rallado (harina de trigo (GLUTEN), agua,
levadura, sal),puré de patata (patata, emulgente
E-471, estabilizante E-450i, acidulante E-330,
antioxidante = E-304i, conservador E-223
(SULFITO), curcuma), ajo, sal, aceite de oliva y
especias.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1078 KJ / 255 Kcal
Grasas 4,6 gr

de las cuales saturadas 2gr

Hidratos de carbono 43,6 gr

de los cuales aztcares 2,2gr

Proteinas 9,8 gr

Sal 0,55 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.

Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos

Puede contener: soja y derivados.

Sulfitos

www.benfood.com




Pasta con forma de cuadrado (formato
pequefo) rellena de carne

@ INGREDIENTES

Pasta 68%: Sémola de trigo (GLUTEN), HUEVO,
agua.

Relleno 32%: Carne de vacuno 36%, vino tinto
12,4% (conservador E-220 (SULFITO)), cebolla,
zanahoria, tomate, puerro, aceite de girasol,
patata (patata, emulsionante E-471, estabilizante
E-450i, acidulante E-330, antioxidante E-304i,
conservador E-223 (SULFITO), curcuma), sal, ajo
y especias.

@ ELABORACION

Verter la pasta sin descongelar en agua hirviendo.

Cocer durante 3-4 minutos y a continuacién
escurrir con delicadeza y sazonar al gusto.

3-4min

n

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 977 KJ /231 Kcal
Grasas 4,2 gr

de las cuales saturadas 1,4 gr

Hidratos de carbono 37,8 gr

de los cuales aztcares 2,7 gr

Proteinas 10,5 gr

Sal 0,92 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten Huevos

Sulfitos

www.benfood.com
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SALSA
FUNGHI PORCINI

Salsa en base de nata con setas

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidén de patata Energia 814 KJ/ 76 Keal
modificado, estabilizantes  E-464, E-450, Grasas 5,6 gr
E-407, emulgente E-435), mezcla de setas en de las cuales saturadas 39gr
proporcion variable 20 % (Boletus Edulis (minimo
14%), Agaricus bisporus, Boletus Luteus, Hidratos de carbono 5209r
Pleorotus Ostreatus, Lentinus Edobes, Agaricus de los cuales azlicares 5,2 qr
Brunnescens, Nameko), cebolla, vino blanco -
(conservador E-220 (SULFITO)), almidén de maiz Proteinas 1,1 9r
modificado, sal, aceite de girasol, caldo de carne Sal 130ar
(sal, hortalizas deshidratadas (tomate, cebolla, 9

ajo), extracto de levadura, fécula, almidén
modificado, jarabe de glucosa, dextrosa, aroma
de carne, colorante E-150c¢) y conservador E-202.

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Leche Sulfitos

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com




SALSA
4 QUESOS

Salsa en base de nata con quesos

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidén de patata Energia 504 KJ /122 Keal
modificado, estabilizantes E-464,E-450, E-407, Grasas 10,9 gr
emulgente E-435), quesos 15% (Queso azul, de las cuales saturadas 8gr
queso fundido tipo Emmenthal, Grana Padano y
Edam fundido: LECHE, grasa vegetal, almidon Hidratos de carbono 2,7 9r
modificado (patata y tapioca), estabilizante de los cuales azlicares 0,9 ar
E-452, acidulantes E-330, E-331, espesante -
E-407, colorante natural, lisozima de HUEVO), Proteinas 3,2 gr
almidén maiz modificado, sal, conservador
E-202. Sal 1,25 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS
Huevos Leche

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com




SALSA
NAPOLITANA

Salsa en base de tomate con verduras

@ INGREDIENTES VALOR NUTRICIONAL
Tomate, cebolla, pimiento rojo, zanahoria, ,
aceite de girasol, almidén de maiz modificado, Energia 214 KJ /51 Keal
ajo, azlcar, sal, caldo de ave (sal, carne de Grasas 2,6 gr
pavo deshidratada, maltodextrina, almidén de las cuales saturadas 0,4 gr
modificado, extracto de levadura, fécula, aroma
de carne, hortalizas deshidratadas (puerro, Hidratos de carbono 6,1 gr
cebolla), espesante E-415), conservador E-202 de los cuales azlicares 3,7 gr
y albahaca.
Proteinas 0,8gr
Sal 1,15 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas L

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

www.benfood.com




SALSA
BOLONESA

Salsa en base de tomate con carne de cerdo,
de vacuno y verduras

@ INGREDIENTES

Tomate concentrado y natural, carne de
cerdo 16%, carne de vacuno 8%, vino blanco
(conservador E-220 (SULFITO)), hortalizas en
proporcion variable (cebolla, zanahoria, pimiento
rojo y ajo), sal, almidon de maiz modificado,
aceite de girasol, azucar, extracto de levadura,
conservador E-202 y especias.

@ MODO DE EMPLEO

Microondas: Abrir parcialmente el envase
y calentarlo directamente en el microondas
durante 1 minuto a 700W.

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén
antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 328 KJ / 79 Kcal
Grasas 4,9 gr

de las cuales saturadas 1,89gr

Hidratos de carbono 3,9ar

de los cuales azlicares 2,1 gr

Proteinas 4.7 gr

Sal 1,95 gr

CONSERVACION

Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
Vida util: 3 meses

Una vez abierto consumir en 48 horas.

Sulfitos

www.benfood.com




CREMA
BOGAVANTE

Salsa en base de nata y tomate con bogavante

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidén de patata Energia 453 KJ /108 Keal
modificado, estabilizantes E-450, E-464, E-407, Grasas 6gr
emulgente E-.435), buey de mar (CRUSTACEO), de las cuales saturadas 45 gr
bogavante (CRUSTACEO) 6%, tomate, caldo
de bogavante 3% (bogavante (CRUSTACEO), Hidratos de carbono 8,6 gr
mejillon (MOLUSCO), cangrejo (CRUSTACEO), de los cuales azlicares 0,6 gr
bacalao (PESCADO), maltodextrina (trigo), agua, -
sal, aceite vegetal (palma), zanahoria, cebolla, Proteinas Sgr
especias), almidon de maiz modificado, gamba sal 198 ar
(CRUSTACEO), sal, caldo de PESCADO (sal, <09

extracto de PESCADO, maltodextrina, especias,
extracto levadura, hortalizas deshidratadas
(puerro)), y conservador E-202.

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

®®

Crustaceos Pescado Moluscos Leche

ALERGENOS

Puede contener: soja y derivados, huevo y derivados, sulfitos, mostaza y derivados, gluten.

www.benfood.com




CREMA
GAMBERETTI

Salsa en base de nata con gambas

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidén de patata Energia 582 KJ /140 Keal
modificado, estabilizantes E-450, E-464, E-407, Grasas 11,6 gr
emulgente E-435), gamba (CRUSTACEO) 16%, de las cuales saturadas 7,99
tomate, almidén de maiz modificado, sal, aceite
de girasol, caldo concentrado de bogavante Hidratos de carbono 6,2 gr
(bogavante (CRUSTACEO), mejillon (MOLUSCO), de los cuales azlicares 0,6 ar
cangrejo (CRUSTACEO), bacalao (PESCADO), -
sal, agua, maltodextrina (trigo), zanahoria, Proteinas 2,8 gr
cebolla, ajo, especias), ajo y conservador E-202. sal 1,75 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Crustaceos Moluscos Leche

Puede contener: soja y derivados, huevo y derivados, sulfitos, mostaza y derivados, gluten.

www.benfood.com




SALSA PESTO

Salsa en base aceite
con albahaca y frutos secos

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Aceite de girasol, albahaca 14%, anacardos ,
(FRUTOS DE CASCARA) 12%, LECHE en polvo, Energla 3554 KJ /864 Keal
queso grana padano 2% (LECHE, lisozima de Grasas 92,7 gr
HUEVO), sal, ajo, azlcar, conservadores E-202 de las cuales saturadas 2.7 o
y E-270, estabilizante E-415. '
Hidratos de carbono 7,3 gr
de los cuales azlicares 0,6 gr
Proteinas <0,3gr
Sal 0,85 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Agitar antes de usar. Abrir y verter sobre la Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
pasta caliente.

Vida atil: 3 meses

Una vez abierto consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Huevos Leche Frutos

céscara

www.benfood.com




SALSA
CARBONARA

Salsa en base de nata con bacén y queso

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 668 KJ /161 Keal
modificado, estabilizantes E-464, E-407, E-450, Grasas 14 gr
emulgente E-435), bacon 7,3% (panceta de de las cuales saturadas 8,9 gr
cerdo, agua, sal, proteina de cerdo, azucar,
estabilizantes E-451, E-450, E-407, aroma de Hidratos de carbono 3,6 gr
humo, conservadores E-262, E-270, E-250, de los cuales azlicares 1,50
antioxidante E-316), panceta 7,3%, queso grana -
padano 4% (LECHE y derivados, lisozima de Proteinas 52¢9r
HUEVO), almidén de maiz modificado, yema sal 19ar
de HUEVO en polvo, sal, conservador E-202 y 9

especias.

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS
Huevos Leche

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com




CREMA e
BACALAO

Salsa en base de nata con bacalao

-
>

g

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 668 KJ /155 Keal
modificado, estabilizantes E-450, E-464, E-407, Grasas 11,8 gr
emulgente E-435), bacalao desalado Gadus de las cuales saturadas 9,2gr
Morhua 12% (PESCADO), cebolla, aceite de
oliva, almidén de maiz modificado, ajo, sal, caldo Hidratos de carbono 8,9 ar
de PESCADO (sal, extracto de PESCADO, de los cuales azlicares 1,4 or
maltodextrina, especias, extracto levadura, -
hortalizas deshidratadas (puerro)), conservador Proteinas 3,3¢9r
E-202 y especias. sal 1,38 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

&

Pescado Leche

ALERGENOS

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com




SALSA
ARRABBIATA

Salsa en base de tomate con pimiento verde
y guindilla

@ INGREDIENTES

Tomate, vino blanco (conservador E-220
(SULFITO)), hortalizas en proporcion variable
(pimiento verde, ajo, guindilla verde), almidon de
maiz modificado, sal, azlcar, aceite de girasol,
conservador E-202 y especias.

@ MODO DE EMPLEO

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 150 KJ / 36 Keal
Grasas 1,3 9r

de las cuales saturadas 0,2 ar

Hidratos de carbono 4,9 gr

de los cuales azlicares 3,7 9r

Proteinas 1,1 gr

Sal 1,43 gr

Microondas: Abrir parcialmente el envase
y calentarlo directamente en el microondas
durante 1 minuto a 700W.

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén
antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

CONSERVACION

Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
Vida util: 3 meses

Una vez abierto consumir en 48 horas.

Sulfitos

www.benfood.com




CREMA
SALMON

Salsa en base de nata con salmén

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 575 KJ /139 Keal
modificado,  estabilizantes  E-450, E-464, Grasas 11,4 gr
E-407, emulgente E-435), salmén15% (salmon de las cuales saturadas 6,8 gr
(PESCADO), sal), vino blanco (conservador E-220
(SULFITQ)), cebolla, zanahoria, puerro, tomate, Hidratos de carbono 5,6 gr
aceite de oliva, almidéon de maiz modificado, de los cuales azlicares 0,5gr
caldo de MARISCO (sal, maltodextrina, extracto
de PESCADO Y MARISCO, aroma, especias, Proteinas 3,4 gr
tomate, estabilizantes E-412, E-415), sal, ajo,
conservador E-202 y eneldo. Sal 0,98 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas L

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

®®

Crustaceos Pescado Moluscos Leche

ALERGENOS

Puede contener: soja y derivados.
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SALSA TONNO

Salsa en base de tomate con atun

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Tomate, atun (PESCADO) 7% (atun aceite .
vegetal, sal), cebolla, azucar, almidon de Energia 231 KJ /55 Keal
maiz modificado, aceite de girasol, sal, caldo Grasas 1,5 gr
de PESCADO (sal, extracto de PESCADO, de las cuales saturadas 02gr
maltodextrina, especias, extracto levadura, :
hortalizas deshidratadas (puerro)), orégano, Hidratos de carbono 79 9gr
conservador E-202. de los cuales azlicares 3,9 0r
Proteinas 2,4 gr
Sal 1,43 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Pescado

www.benfood.com




CREMA CALABAZA

Salsa en base de nata con calabaza

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 390 KJ /98 Keal
modificado, estabilizantes E-464, E-450, E-407, Grasas 4,9 gr
emulgente E-435), calabaza 27%, cebolla, de las cuales saturadas 2.7 o
mistela, zanahoria, aceite de girasol, almidon
de maiz modificado, azucar, caldo de verduras Hidratos de carbono 11 gr
(sal, hortalizas deshidratadas (tomate, puerro, de los cuales azlicares 6,8 ar
cebolla, zanahoria), jarabe de glucosa, extracto -
de levadura aromas), sal, conservador E-202 y Proteinas 1,3 9r
especias. sal 1,05 gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Puede contener: soja y derivados.
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SALSA
QUESO AZUL

Salsa en base de nata con queso azul

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 754 KJ /182 Keal
modificado, estabilizantes E-464, E-450, E-407, Grasas 15gr
emulgente E-435), quesos en proporcion de las cuales saturadas 11,49
variable 15% (queso azul 10%, queso fundido
tipo emmenthal: LECHE y derivados, grasa Hidratos de carbono 8,2 gr
vegetal, almidon modificado (patata y tapioca), de los cuales azlicares 1ar
estabilizante E-452, acidulantes E-330, E-331, -
espesante E-407, sal, colorante natural), almidén Proteinas 3,5 gr
de maiz modificado, sal y conservador E-202. sal 23gr

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION

Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .

durante 1 minuto a 700W. Vida dtil: 3 meses

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Puede contener: soja y derivados.
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SALSA
POLLO ASADO

Salsa en base de pollo

@ VALOR NUTRICIONAL

@ INGREDIENTES

Caldo de pollo 70% (pollo, agua, sal, extracto .
de levadura, azucar, fibra de achicoria, almidon Energia 173 KJ/ 41 Keal
(maiz), champifién), cebolla, vino blanco Grasas 29
(conservador E-220 (SULFITO)), puerro, almidén de las cuales saturadas 0,4 gr
de maiz modificado, aceite de oliva, sal, ajo, :
conservador E-202 y especias. Hidratos de carbono 59r

de los cuales azlicares 4,4 gr

Proteinas 0,8gr

Sal 1,7 gr

CONSERVACION

@ MODO DE EMPLEO

Microondas: Abrir parcialmente el envase
y calentarlo directamente en el microondas
durante 1 minuto a 700W.

En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén
antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
Vida util: 3 meses

Una vez abierto consumir en 48 horas.

Sulfitos

Puede contener: soja y derivados, huevo y derivados, mostaza y derivados, gluten, crustaceos y derivados, pescado y
derivados, leche y derivados, apio, moluscos y derivados.
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CREMA ALCACHOFA

Salsa en base de nata con alcachofa

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Preparado lacteo (LECHE y derivados, grasa .
vegetal hidrogenada, almidon de patata Energia 361 KJ /87 Keal
modificado, estabilizantes E-464, E-450, E-407, Grasas 6,3 gr
emulgente E-435), alcachofa 14%, cebolla, de las cuales saturadas 3,6 gr
vino blanco (E-220 (SULFITO)), almiddn
de maiz modificado, aceite de girasol, sal, Hidratos de carbono 6or
tomate, espinaca, caldo de ave (sal, carne de de los cuales azlicares <059
pavo deshidratada, maltodextrina, almidoén -
modificado, extracto de levadura, fécula, aroma Proteinas 1,59r
de carne, hortalizas deshidratadas (puerro, sal 168ar
cebolla), espesante E-415), caldo de verduras 009
(sal, hortalizas deshidratadas (tomate, puerro,
cebolla, zanahoria), jarabe de glucosa, extracto
de levadura y aromas), ajo, conservador E-202
y especias.

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION
Microondas: Abrir parcialmente el envase Conservar en refrigeracion entre 2 'y 5°C
y calentarlo directamente en el microondas .
durante 1 minuto a 700W. Vida util: 3 meses
En el fuego: Verter la salsa en un cazo o sartén Una vez abierto consumir en 48 horas.

antiadherente y calentar a fuego lento durante
2 0 3 minutos. Si se desea, también puede
consumirse en frio o ligeramente atemperado.

Regeneracion habitual de nuestras salsas:
Introducir el envase sin abrir en el horno de
convecciéon vapor a 100°C durante 35 minutos.

ALERGENOS

Leche Sulfitos

Puede contener: soja y derivados.

www.benfood.com
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FOCACCIA
NEUTRA

Pan tradicional italiano elaborado con
ingredientes basicos, similares a la
masa de pizza.

Porciones

@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL
Har!na de tr.lgo y cebada (GLUTI?N), agua, Energia 1490 KJ / 356 Kcal
aceite de oliva, masa madre (harina de trigo
(TRIGO)), sal, levadura fresca, mejorante (suero Grasas 15,6 gr
de LECHE, estabilizante E-412, grasa vegetal, de las cuales saturadas 2,5 ar
tioxidante E-300, i tri GLUTEN), ,
:2&2:; ante enzimas (trigo) ( ) Hidratos de carbono 45,8 gr
: de los cuales azlicares 1.6¢r
Proteinas 8ar
Sal 3,05 gr
@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION
Precalentar el horno a 220°C y hornear la Conservar a -18°C

focaccia entre 8-10 minutos. Vida Gtil: 12 meses

Una vez descongelada no volver a congelar.
Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS
Gluten Leche

Puede contener: huevo, soja y granos de sésamo.
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FOCACCIA
CEBOLLA

Pan tradicional italiano elaborado con
ingredientes basicos, similares a la
masa de pizza.

Porciones

@ INGREDIENTES

Harina de trigo y cebada (GLUTEN), agua, aceite
de oliva, cebolla 30%, masa madre (harina de
trigo (TRIGO)), sal, levadura fresca, mejorante

(suero de LECHE, estabilizante E-412, grasa

vegetal, antioxidante E-300, enzimas
(GLUTEN), azucar.

@ MODO DE EMPLEO

(trigo)

Precalentar el horno a 220°C y hornear la
focaccia entre 8-10 minutos.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1134 KJ /269 Kcal
Grasas 6,7 gr

de las cuales saturadas 1,3 0r

Hidratos de carbono 44,5 gr

de los cuales azlicares 2,29r

Proteinas 7,6 gr

Sal 2,13 ¢gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C
Vida atil: 12 meses

Una vez descongelada no volver a congelar.
Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten

Puede contener: huevo, soja y granos de sésamo.

www.benfood.com




FOCACCIA

TOMATE CHERRY

Pan tradicional italiano elaborado con
ingredientes basicos, similares a la
masa de pizza.

Porciones

@ INGREDIENTES

Harina de trigo y cebada (GLUTEN), agua, aceite
de oliva, tomate 30%, masa madre (harina de
trigo (TRIGO)), sal, levadura fresca, mejorante
(suero de LECHE, estabilizante E-412, grasa

vegetal, antioxidante E-300, enzimas
(GLUTEN), azucar.

@ MODO DE EMPLEO

(trigo)

Precalentar el horno a 220°C y hornear la
focaccia entre 8-10 minutos.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1177 KJ /280 Keal
Grasas 10,4 gr

de las cuales saturadas 1,6 0r

Hidratos de carbono 39,8 gr

de los cuales azlicares 1,1 ¢gr

Proteinas 6,8 gr

Sal 1,63 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C
Vida atil: 12 meses

Una vez descongelada no volver a congelar.
Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

Gluten

Puede contener: huevo, soja y granos de sésamo.
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BOLA DE PIZZA

Bola de pizza elaborada con
ingredientes basicos.

@ INGREDIENTES

Harinadetrigo (GLUTEN), agua, mejorante (harina
de trigo y malta (GLUTEN), antiapelmazante
E-170, estabilizantes E-412, E-920, emulgente
E-472e, antioxidante E-300, suero de LECHE,
grasa vegetal y enzimas), aceite de girasol, sal,
masa madre deshidratada, levadura y azucar.

@ MODO DE EMPLEO

Descongelar en camara frigorifica disponiendo
las bolas en cajas de plastico debidamente
separadas para permitir que crezcan hasta el
doble de su tamafio.

El tiempo recomendado de descongelacion mas
fermentacion es de 24 horas. Su vida Util sera
de 48 horas en refrigeracion.

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 994 KJ /235 Kcal
Grasas 2,1 9r

de las cuales saturadas 0,3gr

Hidratos de carbono 45 gr

de los cuales azlicares 1,20r

Proteinas 8,9gr

Sal 0,87 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.

Vida util (en congelado): 12 meses.

ALERGENOS
Gluten Leche

Puede contener: Huevo, Soja y Granos de sésamo.
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Contramuslo de pollo (85%), agua, salmuera .

(estabilizantes E-451, E-450, E-407a, sal, Energia 756 KJ/ 181 Keal

dextrosa, azlcar, antioxidante E-301, acidulante Grasas 9,3 gr

E-331, fibras vegetales, espesantes E-412, de las cuales saturadas 2,9gr

E-415), sal. )
Hidratos de carbono 0,5 9r
de los cuales azlcares <0,5gr
Proteinas 23,7 gr
Sal 2,29r

@ MODO DE EMPLEO CONSERVACION
Precalentar el horno a 200°C. Conservar a -18°C.
Verter el producto sin descongelar y hornearlo Vida util: 12 meses

durante 10 minutos.
Una vez descongelado no volver a congelar.

Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

ALERGENOS

www.benfood.com




@

@

INGREDIENTES

Alitas de pollo (85%), agua, aceite de oliva, ajo,
sal, salmuera (antioxidante E-301, acidulante
E-331, dextrosa, sal, estabilizantes E-450, E-451,
E-407, fibras vegetales, espesantes E-412, E-415)
limén, y especias.

MODO DE EMPLEO

Precalentar el horno a 200°C.

Verter el producto sin descongelar y hornearlo
durante 10 minutos.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 925 KJ /222 Keal
Grasas 13,8 gr

de las cuales saturadas 3,9ar

Hidratos de carbono 2,7 gr

de los cuales azlcares 1,10r

Proteinas 21,7 gr

Sal 2,38 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Vida util: 12 meses

Una vez descongelado no volver a congelar.
Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

www.benfood.com




@

@

INGREDIENTES

Carne de cerdo asada: carne de cerdo 85%, agua
salmuera (dextrosa, estabilizantes E-451, E-450,
E-407, sal, fibras vegetales, acidulante E-331,
antioxidante E-301, espesantes E-42, E-415), sal,
aceite de oliva y hierbas provenzales.

MODO DE EMPLEO

Precalentar el horno a 200°C.

Verter el producto sin descongelar y hornearlo
durante 10 minutos.

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 904 KJ /217 Keal
Grasas 129 gr

de las cuales saturadas 51gr

Hidratos de carbono 1gr

de los cuales azlcares 0,7 ar

Proteinas 24,1 gr

Sal 1,45 gr

CONSERVACION

Conservar a -18°C.
Vida atil: 12 meses

Una vez descongelado no volver a congelar.
Mantener en refrigeracion y consumir en 48 horas.

www.benfood.com




@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Mantequilla (LECHE), azucar, HUEVO, nueces ,
(FRUTO DE CASCARA) (12%), cobertura de Energia 2014 KJ/ 484 Keal
chocolate (pasta de cacao, azucar, manteca Grasas 33,3 gr
de cacao, emulgente: lecitina de SOJA, aroma de las cuales saturadas 16,4 gr
natural de vainillina) y harina de trigo (GLUTEN).
. vainilina) y hari 'go ) Hidratos de carbono 35,8 gr
de los cuales aziicares 190
Proteinas 10,2 gr
Sal 0,13 gr
ALERGENOS
©
Gluten Huevos Soja Leche Frutos

céscara
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Preparado de bizcocho (azlcar, harina de trigo

(GLUTEN), cacao en polvo, almidén modificado Energia 1908 KJ/ 456 Keal
E1412, almidén de trigo, aceite vegetal (aceite Grasas 25,3 gr
vegetal totalmente hidrogenado de coco, jarabe de las cuales saturadas 6,5 ar
de glucosa, proteina de LECHE), gasificantes ,
E450i y E500ii, emulgente E471, albimina Hidratos de carbono 523ar
de los cuales azlcares 27,2 gr

de HUEVO, LECHE desnatada en polvo, sal
estabilizante E415, aroma (LACTOSA)), HUEVO, Proteinas 4.6 gr
aceite de girasol, crema (azucar, jarabe de

glucosa y fructosa, almidén modificado E1442, Sal 0,88 gr
cacao en polvo desgranado, estabilizante E460

y E466, sal, grasa vegetal (palma), conservador

E202, acidulantes E330 y E332ii, emulgentes

E471 y E475, colorantes E171 y E150b, aroma),

trozos chocolate (azucar, grasas vegetales

totalmente hidrogenadas (palmiste, palma),

cacao desgrasado en polvo (25,6%), emulgentes

(E322,E492) y aroma), harina de trigo (GLUTEN),

mantequilla (LECHE), azucar, migas de chocolate

(azacar, LECHE entera en polvo, almidén

modificado E1414, gelificantes E339, E450 y

E516, espesante E401, conservador E282, aroma

(LECHE), colorante E160b), cacao.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Azlicar, HUEVO, harina de trigo (GLUTEN),

LECHE, aceite de girasol, almendra (FRUTO DE Energia 1656 KJ /396 Kedl
CASCARA) (18%), gasificantes (E450i y E500ii) y Grasas 22,3 gr
ralladura de limén. de las cuales saturadas 3,6 ar
Hidratos de carbono 40,2 gr
de los cuales azlcares 21,7 gr
Proteinas 8,7 gr
Sal 0,40 gr
ALERGENOS
Gluten Huevos Leche Frutos

céscara

www.benfood.com




@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Queso fresco (20%) (mazada, nata (LECHE),

sélidos lacteos (LECHE), sal, estabilizantes E407 Energia 1083 KJ /258 Keal
y E410, conservador E200 y fermentos lacticos Grasas 11,9gr
(LECHE)), HUEVO, azucar, nata (LECHE), yogur de las cuales saturadas 7.8 ar
(LECHE fresca pasteurizada, LECHE en polvo ,
desnatada (0,6%) y fermentos lacticos), LECHE, gldlratos dle Carpono ?ég 9r
harina de trigo (GLUTEN) y gasificantes E450i y © 108 cudles azucares o gr
ES00ii. Proteinas 5,2 gr
Sal 1,33 gr

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche
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@ INGREDIENTES @ VALOR NUTRICIONAL

Preparados de bizcocho (harina de trigo

(GLUTEN), aztcar, HUEVO en polvo, almidon Energia 1771 KJ/ 423 Keal
de trigo, almidén modificado E1414, gasificantes Grasas 20,2 gr
E450i y E500ii, emulgente E471, sal, yogur de las cuales saturadas 2,9 ar
en polvo (LECHE), colorantes E101, E160a y .
E160b), aceite de girasol, crema de mango Hidratos de oarpono 55,6 gr
de los cuales azlcares 359gr

(azdcar, almidon modificado E-1414, suero de
LECHE, grasa vegetal, dextrosa, albumina Proteinas 4.6 gr
de huevo, estabilizante E-401, conservante

E-202, colorantes E-160a y E-171, sal, aromas y Sal 1.83gr
triacetato de glicerina E-1518), pifia 5%.

ALERGENOS
Gluten Huevos Leche
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@

INGREDIENTES

Preparado de bizcocho (harina de trigo
(GLUTEN), azucar, HUEVO en polvo, almidén
de trigo, almidon modificado E1414, gasificantes
E450i y E500ii, emulgente E471, sal, yogur en
polvo (LECHE), colorantes E101, E160a y E160b),
aceite de girasol, frambuesa (5%) y crema (azUcar,
jarabe de glucosay fructosa, almidén modificado
E1442, estabilizante E460 y E466, grasa vegetal
(palma), sal, conservador E202, colorante E471,
aroma, acidulantes E330 y E332ii, emulgentes
E471 y E475).

ALERGENOS

@ VALOR NUTRICIONAL

Energia 1438 KJ / 343 Kcal
Grasas 17 gr

de las cuales saturadas 2,1 ar

Hidratos de carbono 44,4 gr

de los cuales azlicares 16,4 ar

Proteinas 3,2 gr

Sal 1gr

Gluten

Huevos

Leche
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