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BIENVENIDO A LA
COCINA DE ENSAMBLAJE.
DISFRUTA DETU TIEMPO
DERROCHA CREATIVIDAD.

samblaje por chefs y para chefs.



Intro.

Somos una empresa espaiola que disefia, fabrica y distribuye una amplia gama de productos de 42y 52 gama especialmente disefiados para
la cocina de ensamblaje. Una empresa joven y dindmica que cuenta con una gran experiencia entre fogones, cuyo principal objetivo es ofrecer
soluciones gastronémicas que se caracterizan por ser fiables, versatiles, productivas y de alta calidad. Con sede en toledo, ofrecemos servicio a
toda la peninsula con un tiempo de transporte de 24/48 horas y servimos con éxito nuestros a productos a restaurantes, hoteles, fincas, salones de

banquetey catering.



MAS TIEMPO PARA
ELABORARTUS PLATOS
TU COCINA MAS VERSATIL
Y PRODUCTIVA.

Bases culinarias de alta calidad que te ofrecen
soluciones reales en gestion, stock, manipulacion
y elaboracion.

El esmerado cuidado de nuestra produccién, la selecta eleccion
de nuestras materias primas que conforman nuestro catalogo,
proporcionan un abanico de soluciones gastrondmicas para la
alta cocina de ensamblaje.
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GAMA SNACKS

2 0 1 5






























GAMA EXCELLENT RATION

2 0 1 5









GAMA MUOTER

2 0 1 5
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PARA CHEFS PROFESIONALES
COCINA LIMPIA & PRECISA.

La Calidad Marca La Diferencia.



Teléfono: +34 925.116.074 email: inf@conficarnes.com / conficarnes.com






