
Adaptación al  
Reglamento Europeo 

1169/2011 
 



Obligación de informar al consumidor 
sobre 14 ingredientes alérgenos 



Cumplimiento de la Ley 

La inspección exige, fichas técnicas de cada plato. En las que se haga 
una declaración de los alérgenos que lo componen 



Servicio de básico cumplimiento de la LEY 

Fichas técnicas 



Formas de adquirir el servicio 

Lo hace Lo hace 

Servicio 
personalizado 

en casa del 
cliente 

Acceso a la 
plataforma y 

realización de la 
adaptación 



  
 

1º Trascripción  
     de la carta 

 
    
  
   

Lo hace  

Pasos 

  
2º Presentación del 

recetario y supervisión

     
    

  
     3º Entrega  

 del trabajo 
     

   



Lo hace 

Paso 
 

1º Acceso a la  
Plataforma online 
 
 



Paso 
2º Registro del usuario 
 
 



Paso 
 
3º Inserción de  
     platos  
 
 



Paso 
 
3º Inserción de  
     platos  
 
 

El botón AÑADIR PLATOS, 
permite buscar su plato, en 
nuestra extensa base de datos y 
agregarlo a su documentación. 

El botón CREAR PLATOS, 
permite crear un plato, en su 
base de datos y agregarlo a su 
documentación. 



Paso      3º Inserción de platos  

 
 Ejemplo: voy a añadir ternera con champiñones a mi 

carta. Busco el nombre del plato y si está registrado 
en la base de datos aparecerá abajo. Dándole al 
botón       YA LO TENEMOS AGREGADO 



Paso       
4º Creación  
     de platos  
 
 Ejemplo: Tras intentar añadir 
ternera con patatas, no me 
aparece nada. 
 
 En este CASO CREO NUEVO 
PLATO 



Paso       
4º Creación  
     de platos  
 
 

Ejemplo: Introducimos el 
nombre del nuevo plato, 
escribimos el proceso de 
elaboración (no es necesario 
si se tiene la receta) 
 
  



Paso      4º Agregamos ingredientes  

 
 

Introducimos el nombre de cada ingrediente del nuevo plato en el recuadro 
de delante de la lupa y lo buscamos pulsando en la lupa. Lo agregamos al 
plato con el botón 
 
  



Paso      5º Creación de ingredientes  

 
 

En caso de que el ingrediente que estamos buscando no exista, introducimos 
el nombre del nuevo ingrediente, observamos si tiene alérgenos en la etiqueta 
y seleccionamos los que proceda marcándolos con un tic  
 
Para agregar el nuevo ingrediente al plato la damos al botón agregar 
ingrediente y volvemos al plato. 
  



Paso      6º Agregar nuevos platos 

 
 

Pulsando el botón                  plato, 
tendremos el plato creado correctamente 
 
  



Paso 7º Duplicación de platos  

 
 

En caso de ser una Pizzería, Bocatería o hamburguesería tendremos muchos de los ingredientes 
que componen los platos, repetidos. 
 
1. Añadimos / Creamos la pizza básica (masa de pizza, salsa de tomate, mozzarella) 
 Añadimos / Creamos el bocadillo básico (pan, lechuga y tomate) 

 
 

Creamos el Plato  
 

 



Paso 7º Creación de platos repetitivos  

 
 

Añadimos los ingredientes del Plato básico 



Paso 7º Creación de platos repetitivos  

 
 

Accedemos a la Pizza, para cambiar la pizza de nombre y añadir los ingredientes  adicionales 
que componen otras Pizzas. 

 
 Donde ponía “PIZZA BÁSICA” ahora ponemos el 

nuevo nombre “PIZZA 4 QUESOS” 



Añadimos los  NUEVO S ingredientes de la nueva 
“PIZZA 4 QUESOS”  

PULSAMOS EL TIC            

Y MODIFICAMOS EL PLATO 

Paso 7º Creación de platos repetitivos  

 
 



Paso 9º Plato añadido correctamente  

 
 



Paso 10º Generamos documentación 

 
 Pulsando                       volvemos al menú Principal 

 

Pulsando documentación 

 



Paso 10º Generamos documentación 

 
 



Sistema de Autocontrol Higiénico Sanitario 
 
 



Sistema Higiénico Sanitario 
 
 



Sistema Higiénico Sanitario 
 
 



Sistema de Autocontrol  
 



Gracias por su Atención  
 


