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NUESITRAVENMPRESA

En 2010 un grupo de profesionales, con amplia
experiencia profesional en consultoria de seguridad
alimentaria, gestion empresarial y formacién deciden
unirse y compartir sus conocimiento para crear Teitral
Consultores, S.L.

Los cambios que se estaban produciendo en la forma
de entender los negocios, las nuevas tecnologias, la
reduccidon de los margenes empresariales, la
necesidad de gestionar el conocimiento y el capital
humano requerian capacidad continua de adaptacién
al cambio para ser capaz de ir mas alla de las
necesidades del presente.
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NUESITRAVENMPRESA

Teitral Consultores es una consultoria centrada en la prestacion de servicios en el
ambito de seguridad, higiene y calidad alimentaria.

TEITRAL CONSULTORES centra su actividad en el analisis, y reorganizacion de las
empresas que elaboran y transforman alimentos, asi como en la implementacion
de servicios en las mismas, actuando sobre las principales areas que las
conforman:

Recursos , Cumplimientos
Tecnologias. Procesos. N )
humanos. administrativos.




NUESITRAVEN PRESA™

Nuestro equipo estd formado por un
equipo de profesionales de amplia
experiencia, tanto en el ambito
nacional como en el internacional,
procedentes de los dmbitos de
seguridad y calidad alimentaria, asi
como en lo relativo a las dreas de
gestion y servicio a los clientes.

TEITRAL CONSULTORES es una nueva
manera de enfocar los servicios de
consultoria. El objetivo primordial de
nuestros proyectos es crear valor
para nuestros clientes, mediante la
implantacion de soluciones
innovadoras, rentables y practicas,
con beneficios medibles, que
consigan generar importantes
mejoras en su actuacion empresarial.




Selucionesiderformacion

Cuando hablamos de seguridad alimentaria, el factor humano se convierte en uno de los elementos
criticos por excelencia, por tal motivo en Teitral Consultores incorporamos esta linea de formacion.




Soellicionesfdesformacion
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Desde Teitral Consultores les ofrecemos una gestion integral de la formaciéon de su
empresa.
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Con el objetivo de poder responder a las necesidades
de nuestros clientes disponemos de una amplia
variedad de servicios. Nuestros consultores, técnicos
especialistas en diversas areas, se estructuran
alrededor de tres grandes lineas de negocio:

Legislaciony
administracion Calidad alimentaria
alimentaria
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Seguridad e
higiene alimentaria



SEGURIDADFENHIGIEN EFALIMEN TARTA

Implantacion de sistemas de ¢
peligros y puntos de control critico (APPCC)

Contamos con una gran experiencia en la implantacion de
sistemas APPCC tanto en la industria alimentaria en general,
como en el sector servicios (hosteleria, comercio y distribucion).

Nuestro esquema de trabajo consta de la confeccion del plan
APPCC y un servicio de implantaciéon del mismo, con el objetivo
de garantizar el cumplimiento de la legislacion vigente.

El APPCC se realiza en todas sus fases por técnicos
especializados en seguridad e higiene alimentaria, hasta la
validacién del mismo por Sanidad.

Los técnicos que disefian el plan forman al personal de la
empresa para que estén capacitados para la ejecucion del
mismo.

Nuestro departamento de produccidon se encarga ademas de la
preparacion, encuadernacion y de su entrega en el Registro de
la Administracion que corresponda.
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SEGURIDADFENHIGIEN EFALIMEN TARTA

Implantacion de sistemas de ¢ - W
peligros y puntos de control critico (APPCC). n

En el caso de que sea necesario para la implantacion o
verificacion del sistema de autocontrol, facilitamos los
laboratorios y empresas de D.D.D. que sean pertinentes,
garantizando nuestra independencia de los mismos a fin de poder
velar por los intereses de nuestros clientes. También ponemos a
su disposicion todo el material que pueda exigirle sanidad para
cumplir con los requisitos legales dispuestos por la inspeccion.

Nos encargamos asi mismo de la actualizacién del sistema y de los
tramites administrativos que requiera la legislacion.




Este servicio se pone
a disposiciéon de las
empresas para evitar
sanciones por los
servicios sanitarios
debido a
infracciones que se
puedan cometer
durante el desarrollo
de la actividad.
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Nuestros técnicos son
titulados superiores
con idéntica
cualificacién que los
técnicos superiores en
Salud Publica y tienen,
en muchos casos, con
experiencia directa en
la realizacion de
inspecciones
sanitarias. Estos
técnicos, con la
frecuencia que se
concrete con la
empresa, realizaran
una inspeccion
realizando un informe
con las deficiencias
encontradas para que
puedan ser
subsanadas antes de
gue se realice la
inspeccion de Salud
Publica.
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La ejecucion del
servicio puede hacerse
sin aviso previo a las
instalaciones del
cliente a fin de
mantener la "asepsia"
del entorno habitual
de trabajoy
contribuyendo, de este
modo, a obtener una
visién real de las
condiciones de trabajo
en las instalaciones de
nuestros clientes.

SEGURIDADIENHIGIENENALEIME

Preinspeccion sanitaria.
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Si asi se requiere,
podemos ser nosotros
los que nos
encarguemos de
subsanar las
deficiencias
facilitandole el
personal especializado
o el material que
pueda ser necesario.




SEGURIDADIESHIGIENEFALIMEN TARIA

Trazabilidad.

/
TEITRAL CONSULTORES realiza proyectos de implantacion de sistemas de

KIegal y adaptando las diferentes herramientas de trazabilidad a sus productos.

trazabilidad especificos para su empresa, siguiendo el sistema indicado en el marco
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Podemos realizar para su empresa una proyecto para la codificacion de articulos,
agrupaciones y unidades de envio.
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Asimismo suministramos las herramientas técnicas necesarias para implantar estos
sistemas.
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Todo ello garantizandole nuestra habitual calidad de servicio y con los mejores
precios del mercado.
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SEGURIDADIENHIGIENENALEIME
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Envasado y etiquetado.

En TEITRAL CONSULTORES estamos a su disposicion para

aluminio o cristal, botellas, envases de cartdn, tetra briks,
nuestros técnicos le asesoraran acerca de la eleccion mas
conveniente, el modelo, tamano o incluso el proveedor
adecuado. Siempre garantizando el cumplimiento de las

coste adecuado y si fuera necesario realizamos un disefo a

resolverle cualquier cuestion respecto de los envases que usa
o desea utilizar en su negocio. Desde el plastico alimentario,

diferentes legislaciones, espanola, comunitaria o de los paises
a los que desea exportar sus productos. Si la respuesta a sus
necesidades ya existe la pondremos a su disposicion con un
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SEGURIDADFENHIGIEN EFALIMEN TARTA

Envasado y etiquetado.

(Asimismo realizamos el diseno de fichas técnicas de producto con la
especificacion de cada producto y la elaboracion de toda la documentacion
técnica correspondiente. Aportando una valoracion nutricional que se
incorpore en el etiqguetado o el disefio de los envases, realizamos los analisis
pertinentes para conseguir que este etiquetado esté acorde con las leyes

\vigentes asi como los analisis cuantitativos de los ingredientes del producto.
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Nuestros clientes cuentan con un asesoramiento en materia legal para

mantenerse al dia en todos los aspectos relacionados con ingredientes
autorizados, aditivos, aromas...
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SEGURIDADFENHIGIEN EFALIMEN TARTA

sistemas APPCC.
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Con la frecuencia que requiera la
empresa TEITRAL CONSULTORES
realiza auditorias para verificar los
sistemas de autocontrol
implantados en su empresa.

Auditoria para la verificacion del funcionamiento de

\_ _/

: En esta auditoria se realiza una
visita técnica y la analitica exigida
por la ley para verificar la eficacia
del plan de analisis de peligros y
puntos de control critico que esta

implantado en la empresa.
L 'mP P y
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Auditorias para la homologacion de
proveedores.

/

Dentro del sistema de autocontrol de una empresa se contempla el plan de control de
proveedores. TEITRAL CONSULTORES se encarga del estudio de sus proveedores o de
realizar un estudio de los proveedores existentes para ver cual se adecua mas a sus
necesidades (marcas blancas, alimentos funcionales, productos estratégicos...)
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Auditorias previas a peticion de registrc
nitario
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TEITRAL CONSULTORES se
ocupa de poner a disposicion
de la empresa todo lo
necesario para la obtencion
del registro sanitario.

J
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También se encarga de todos
los tramites administrativos
para la obtencion de este
registro.




SEGURIDADIESHIGIENEFALIMEN TARIA
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Deteccidn del origen de problemas sanitarios o tecnologicos

e Se ofrece el servicio de estudio del origen del problema una vez que es
detectado por analisis, por los clientes o por la administracion

Diseno higiénico de equipos e instalaciones.

e Asesoramiento en obras y mejoras realizadas en la industria alimentaria.

e Asesoramiento de las posibilidades de mejora en la produccion al instalar
nuevos sistemas en la industria alimentaria.




SEGURIDADFENHIGIEN EFALIMEN TARTA

Comercializacion de productos.

e Una de las mayores necesidades del sector es conseguir una mejora de las redes de
distribucion para sus productos y la busqueda de nuevos mercados para conseguirlo,
TEITRAL CONSULTORES ofrece un servicio de asesoramiento en comercializacion de sus
productos.

® Ponemos a su disposicion asesoramiento técnico especializado sobre condiciones
optimas para el transporte de alimentos.

e Se ofrece también asesoramiento sobre la elaboracién de pdlizas de seguros de
transporte sobre los riesgos de mayor importancia que deben quedar cubiertos y los
prescindibles.

e Podemos realizar inspecciones y controles con posterior presentacion de dictamenes o
informes independientes e imparciales, en controles de carga y descarga (calidad,
cantidad, condiciones de transporte... ) y peritaciones en caso de siniestro o averia




LEGISEACIONSYSADVIINISTTRACION

Tramitacion de subvenciones.

e Servicio de informacion, actualizacidn y gestidon de las subvenciones provinciales,
autonodmicas, nacionales y comunitarias que puedan afectar a nuestros clientes.

Asesoramiento legal.

e Servicio de informacidn y actualizacion en legislacion alimentaria.

Servicio de tramitacion de gestiones ante la administracion

e Asesoramiento y tramitacion de gestiones administrativas. Servicio de alegaciones y
recursos ante la administracion con asesoramiento frente a inspecciones de sanidad.

e Asesoramiento y tramitacion del registro sanitario. Gestidon de la renovacién de dicho
registro.
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CONITACITO

S.L.

Teitral Consultores

e M. Carmen Serradilla Castano.
e tno 639282781.
e mcserradilla@teitral.es



mailto:mcserradilla@teitral.es

