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Vedellet
(Claperol). La Garrotxa

Quesos ecológicos de la Garrotxa, por los maestros artesanos 
del Claperol.
Propietarios de campos que siguen un cultivo 
100% ecológico, vacas y cabras que pastan diariamente en el campo.
De ello obtienen y  producen personalmente con leche pasteurizada
quesos, yogures,requesón y mató sin conservantes químicos,
ni aromas, ni agua

Queso cabra y vaca:
formato cuña de 300gr

Queso   500gr
Queso    1 kg

Maduración: frescos, tiernos, semi, madurados



Tendre de cabra
300gr, 500gr, 1 kg







• Els iogurts de Casa Vella del 
Claperol son fets

sense afegir-hi aigua, ni llet en
pols, ni aromes ni conservants
util.litzant tan sols llet
ecològica I ferments làctics
aconseguint l´autèntic iogurt.








