
Embutidos frescos

Mantecas y zurrapas

1. Longaniza fresca
blanca
Granel 2 kg.

2. Longaniza fresca
blanca
Bandeja

3. Longaniza fresca roja
Bandeja

1. Butifarra pincho
Bandeja

2. Surtido barbacoa
Bandeja

3. Chorizo fresco de ave
Bandeja

4. Chorizo criollo
Bandeja

1. Chorizo frito
en manteca
Lata de 540 grs.

2. Lomo frito en manteca
Lata de 590 grs.

1. Lomo en manteca
Bote 1 kg.

2. Manteca blanca
Bote 450 grs.

3. Manteca roja
Bote 220 grs.

4. Sobrasada
Bote 220 grs.

5. Manteca roja
Bote 450 grs.

6. Manteca blanca
Bote 220 grs.

1. Zurrapa blanca
Bote de 450 grs.

2. Zurrapa roja
Bote de 220 grs.

3. Zurrapa blanca
Bote de 220 grs.

4. Zurrapa roja
Bote de 450 grs.

5. Zurrapa de hígado
Bote de 220 grs.
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Pol. Ind. La Rosa, Parcela 7 al 15
29120 Alhaurín El Grande (Málaga)

Tel.: +34 952 59 57 87 - 61
Fax: +34 952 59 44 36

E-mail: comercial@morenoplaza.e.telefonica.net

1. Albóndiga mixta
Granel 2 kg.

2. Albóndiga mixta
Bandeja 300 grs.

1. Hamburguesa mixta
Granel 3 kg.

2. Hamburguesa de ave
Bandeja 280 grs.

1. Costilla ibérica adobados
Bandeja

2. Callos de cerdo 
Envases de 500 grs.

3. Pinchos morunos de
cerdo
Bandeja

4. Pinchos de ave
Bandeja



Jamones y Salazones

1. Bacon vacío

2. Bacon mitades vacío

3. Panceta blanca vacío

4. Panceta vacío tacos
Pieza 500 grs.

Embutidos cocidos

Embutidos curados

1. Jamón  al horno tipo
Westfalia
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1. Morcilla de arroz
Granel 1,5 Kg.

2. Morcilla de arroz
Bandeja de 500 grs.

1. Morcilla de cebolla dulce pincho
Bandeja

2. Morcilla de cebolla dulce
Bandeja

3. Morcilla serrana ibérica
Bandeja

4. Morcilla serrana ibérica

5. Morcilla recta ibérica vacío

6. Morcilla de cebolla

7. Morcilla de hígado vacío

1. Lomo al horno adobado mitades

2. Magreta adobada

3. Magreta adobada
Bandeja

4 Lomo al ajillo
Bandeja

5. Lomo al horno adobado
Bandeja

6. Lomo adobado extra
Bandeja

1. Carne Mechada
al vacío

1. Butifarra al vacío

1. Morcilla casera

1. Chuleta Sajonia
1/2 Pieza

2. Chuleta Sajonia
Bandeja
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1. Morcilla de Ronda
Bandeja

2. Morcilla casera
Bandeja 

3. Morcilla de Ronda

4. Morcilla de Ronda vacío

5. Morcilla casera

6. Morcilla casera vacío
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1. Codillos en Confitura
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1. Chorizo casero extra
Bandeja

2. Chistorra primera
Bandeja

3. Chorizo ibérico
Bandeja

4. Chorizo casero extra

5. Chistorra

6. Chorizo ibérico
“Morenitos”

1. Cabezal de Lomo
vacío

1. Salchichón malagueño
Pieza 250 grs.

1. Chorizo picante 1.ª
Bandeja 450 grs.

2. Chorizo rosario 1.ª
Bandeja 450 grs.

3. Choricito casero
picante

4. Chorizo Rosario

1. Caña de Lomo vacío
3 1/2 Piezas

1. Salchichón ibérico

2. Chorizo ibérico
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1. Chorizo casero Don
José vacío

2. Chorizo casero Don
José 

3. Chorizo herradura
vacío

4. Chorizo herradura
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1. Chorizo casero mini
picante
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1. Chorizo rosario

1. Chorizo vela lomo
extra

2. Salchichón casero
extra

3. Salchichón de ajo
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1. Jamón bodega

2. Jamón bodega
sin hueso 1
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1. Tocino añejo
Bandeja

2. Tocino ibérico
Bandeja

3. Costilla salada
Bandeja

4. Espinazo salada
Bandeja

5. Hueso blanco
Bandeja

6. Codillo jamón
Bandeja

7. Panceta ibérica
Bandeja

8. Preparado cocido
Bandeja
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1. Chorizo mini picante

2. Morcilla casera

3. Morcilla de cebolla

4. Chorizo casero extra

5. Morcilla serrana ibérica

6. Chorizo ibérico
“Morenitos”
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