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La singularidad de un viñedo único.

Un viñedo octogenario de Tinto Fino formado 
por 120 ha donde la tradición y el respeto a la tie-
rra se alían para conseguir un perfecto equilibrio 
natural.

Nuestros vinos son el resultado de una viticultura 
tradicional, responsable, sostenible y respetuosa.
Con el firme objetivo de reflejar la identidad de 
nuestra tierra elevamos los niveles de biodiversi-
dad en viñedo.

Conservamos los clones centenarios de la Tin-
to Fino, mantenemos las plantaciones en vaso, 
aumentamos las hectáreas de arbolado y monte 
bajo, de esta forma consiguimos una uva más ex-
presiva, concentrada y compleja, que reflejará el 
origen irrepetible de nuestros vinos.



Visionarios y pioneros.

La impecable trayectoria de Bodegas Hnos. Pérez 
Pascuas pionera en la D.O. Ribera del Duero la 
convierte en un referente mundial en la elabora-
ción de grandes vinos.
 
La historia de Viña Pedrosa está íntimamente liga-
da al terruño y a nuestra pasión por el vino.

Mauro Pérez, nuestro padre, nos inculcó el respe-
to a la tierra y el gusto por el trabajo bien hecho.

En el año 1980, los hermanos Pérez Pascuas de-
cidimos embarcarnos en la aventura de fundar 
nuestra propia bodega, con el fin de poner en pie 
un ambicioso proyecto familiar cuya motivación 
es la elaboración de vinos de gran calidad. 

Hoy, Bodegas Hnos. Pérez Pascuas es un proyec-
to sólido y reconocido mundialmente, donde tra-
bajan dos generaciones codo con codo. 



Artesanos del tiempo.
Para forjar la personalidad de sus vinos, la crianza 
se desarrolla en barricas de roble francés y america-
no que ceden al vino carisma y carácter consiguien-
do la perfecta armonía fruta-madera.

Tras varios años de reposo en botella, reafirmando 
la importancia del saber esperar, sus elaboraciones 
alcanzan la máxima expresión y una encomiable 
frescura.

Nuestros vinos,
expresión de nuestra tierra.

Detrás de cada vino se esconde una historia, resul-
tado de un trabajo apasionante, de muchos años de 
experiencia y de un respeto absoluto por el entorno 
y la tradición.



Crianzas

  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 20 años.
  Crianza: 12 meses en barrica.

Siendo un crianza, Cepa Gavilán es el 
vino más joven elaborado por la familia 
Pérez Pascuas. En él se aprecia toda la 
fuerza y frescura de la Tinto Fino.

Defiende su personalidad con enorme 
valentía en la copa.

 Cereza oscuro.
 Fruta madura, tostados.
 Sabroso y estructurado.

  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 35 años.
  Crianza: 18 meses en barrica.

Fruto de la pasión y de la paciencia, posee 
el temperamento y personalidad de sus 
elaboradores.

El vino más representativo de la bodega y 
el que mejor refleja el estilo y carácter de 
Viña Pedrosa.Amplio, vivo, con estructu-
ra y taninos suculentos.

 
 Rojo picota intenso con ribetes 
morados.
 Frutas del bosque con aromas de 
crianza.
 Amplio, con nervio y suculentos 
taninos.

Cepa Gavilán Crianza Viña Pedrosa Crianza



Reservas

  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 50 años.
  Crianza: 24 meses en barrica.

Viña Pedrosa Reserva es un tinto pode-
roso que merece todas las atenciones. 

Noble, elegante y de largo recorrido.

 Rojo rubí intenso con matices 
rojo teja.
 Potente y compleja nariz que 
nos recuerda a fruta negra madura.
 Amplio, goloso y elegante.

Viña Pedrosa Reserva
  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 40 años.
  Crianza: 20 meses en barrica de roble 
francés.

Vino procedente de Finca la Navilla, se 
trata de una parcela excepcional, en la 
que el clon auténtico de Tinto Fino al-
canza su máxima expresión y singulari-
dad.

Una privilegiada altitud, a 844 metros 
sobre el nivel del mar, da lugar a un mi-
croclima especial.

 Picota granate.
 Aroma mineral ensamblado 
con los matices torrefactos de la crianza.
 Amplio, corpulento y estructu-
rado.

La Navilla Reserva



Grandes Reservas

  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 60 años.
  Crianza: 24 meses en barrica.

Viña Pedrosa Gran Reserva es un vino fi-
nísimo y personal, destaca su gran viveza y 
larga vida por delante.

Su extrema complejidad, unida a su estruc-
tura sólida y potente le confieren la elegan-
cia y potencia necesaria para crecer aún 
más en botella. Soberbio en todas sus fases.

 Rojo cereza con reflejos granates 
intensos.
 Aromas especiados y balsámicos 
con fondo mineral.
 Sabroso y potente.

  Variedad: 100% Tinto Fino.
  Viñedo en vaso / Edad: media 80 años.
  Crianza: 26 meses en barrica.

Pérez Pascuas Gran Selección representa 
todo el buen hacer vitivinícola de la familia 
Pérez Pascuas. 

Todo el cariño y la máxima exigencia se dan 
cita en este vino elaborado con uvas de viñe-
dos de más de 80 años que dan como resul-
tado un vino que representa la esencia de la 
Ribera del Duero.

 Intenso rojo con matices color teja.
 Aromas frutales con gran intensi-
dad de sensaciones de crianza.
 Ampio y potente, taninos suaves y 
redondos.

Viña Pedrosa 
 Gran Reserva

Pérez Pascuas
 Gran Selección


